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CONSEJERIA DE EDUCACION Y FORMACION PROFESIONAL

CcVvE-2023-5253  Orden EDU 18/2023, de 31 de mayo, por la que se establece el cu-
rriculo del ciclo formativo correspondiente al titulo de Técnico Basico
en Industrias Alimentarias en la Comunidad Auténoma de Cantabria.

El articulo 28.1 de la Ley Organica 8/1981, de 30 de diciembre, por la que se aprueba el
Estatuto de Autonomia para Cantabria atribuye a la Comunidad de Cantabria la competencia
de desarrollo legislativo y ejecucion de la ensefianza en toda su extension, niveles y grados,
modalidades y especialidades, de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 27 de la Constitucion
y Leyes Organicas que lo desarrollen.

La Ley Organica 2/2006, de 3 de mayo, de Educacién, con el fin de asegurar una formacion
comun y garantizar la validez de los titulos correspondientes, en su articulo 6.3 atribuye al Go-
bierno la fijacién de los aspectos basicos del curriculo que constituyen las ensefianzas minimas,
es decir, los objetivos, competencias, contenidos y criterios de evaluacion. Y, en relacién con la
Formacién Profesional le atribuye la fijacion de los resultados de aprendizaje correspondientes
a las ensefianzas minimas. En el apartado 4 del citado articulo dispone que los contenidos del
curriculo basico requeriran el 50 por ciento de los horarios para las Comunidades Autéonomas
que tengan lengua cooficial y el 60 por ciento para aquellas que no la tengan. Asi mismo, en
su articulo 39.4 establece que el curriculo de las ensefianzas de Formacién Profesional en el
sistema educativo se ajustara a las exigencias derivadas del Sistema Nacional de Formacion
Profesional y a lo establecido en el apartado 4 del articulo 6 de la citada Ley Organica.

Ley Organica 3/2022, de 31 de marzo, de ordenacion e integracion de la Formacion Pro-
fesional regula un régimen de formacion y acompafiamiento profesionales que, sirviendo al
fortalecimiento, la competitividad y la sostenibilidad de la economia espafola, sea capaz de
responder con flexibilidad a los intereses, las expectativas y las aspiraciones de cualificacion
profesional de las personas a lo largo de su vida y a las competencias demandadas por las
nuevas necesidades productivas y sectoriales tanto para el aumento de la productividad como
para la generacion de empleo.

En este sentido, el Real Decreto 127/2014, de 28 de febrero, regula aspectos especificos
de la Formacién Profesional Basica de las ensefianzas de formacion profesional del sistema
educativo, aprueba catorce titulos profesionales basicos, fija sus curriculos basicos y modifica
el Real Decreto 1850/2009, de 4 de diciembre, sobre expedicién de titulos académicos y pro-
fesionales correspondientes a las ensefnanzas establecidas en la Ley Organica 2/2006, de 3 de
mayo, de Educacion.

El Real Decreto 356/2014, de 16 de mayo, establece siete titulos de Formacion Profesional
Basica del catalogo de titulos de las ensefanzas de Formacion Profesional, entre el que se en-
cuentra en el Anexo V del mismo el Titulo Profesional Basico en Industrias Alimentarias.

La Ley Organica de Educacion, en su articulo 3.3 dispone que la educacién primaria, la edu-
cacion secundaria obligatoria y los ciclos formativos de Grado Basico constituyen la educacion
basica, regulando los ciclos formativos de Grado Basico en su articulo 30.

Por su parte, la Ley Organica 3/2022, de 31 de marzo, de Ordenacidn e Integracion de la
Formacidén Profesional regula en su articulo 44 los ciclos formativos de Grado Basico.

Los curriculos de los ciclos formativos se establecen desde el respeto a la autonomia peda-
gdgica, organizativa y de gestion de los centros que imparten formacién profesional que, en
el uso de sus funciones, desarrollaran los curriculos establecidos en esta orden, teniendo en
cuenta las caracteristicas y expectativas de los alumnos, con especial atencién a las necesida-
des de las personas con discapacidad.
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Finalmente, cabe precisar que el curriculo de estos ciclos formativos integra aspectos cien-
tificos, tecnoldgicos y organizativos y las competencias del aprendizaje permanente de las
ensefianzas establecidas para lograr que alumnos y alumnas adquieran una vision global de los
procesos productivos propios del perfil profesional correspondiente y poder continuar estudios
en el sistema educativo.

En virtud de lo anteriormente expuesto, con el dictamen favorable del Consejo de Forma-
cién Profesional de Cantabria y de acuerdo con lo establecido en el articulo 2.1 del Decreto
112/2004, de 28 de octubre, por el que se crea y regula el Consejo de Formacién Profesional
de Cantabria, asi como el articulo 35.f) de la ley de Cantabria 5/2018, de 22 de noviembre,
de Régimen Juridico del Gobierno, de la Administracidn y del Sector Publico Institucional de la
Comunidad Auténoma de Cantabria.

DISPONGO
Capitulo I

Disposiciones Generales
Articulo 1. Objeto.

La presente orden tiene por objeto el establecimiento del curriculo del ciclo formativo co-
rrespondiente al siguiente titulo de formacién profesional basica regulado en el Real Decreto
356/2014, de 16 de mayo por el que se establece el titulo profesional basico en Industrias
Alimentarias y se fijan sus ensefianzas minimas en la Comunidad Auténoma de Cantabria se-
gun Anexo I. El cédigo que identifica este titulo para el ambito de la Comunidad Auténoma de
Cantabria es el siguiente:

- Cddigo: INA101C
Articulo 2. Ambito de aplicacién.

Lo dispuesto en la presente orden sera de aplicacion en el ambito territorial de la Comuni-
dad Auténoma de Cantabria.

CAPITULO II
Organizacién de ensefianzas y estructura curricular
Articulo 3. Ordenacion de las ensefianzas de Formacion Profesional de Grado Basico.

1. Las ensefianzas de Formacién Profesional de Grado Basico forman parte de las ensenan-
zas de Formacién Profesional del sistema educativo. Deben responder a un perfil profesional y
se ordenaran en ciclos formativos organizados en modulos profesionales.

2. Los ciclos formativos de Grado Basico facilitaran la adquisicion de las competencias es-
tablecidas para la Educaciéon Secundaria Obligatoria.

3. La duracion de los ciclos formativos de Grado Basico sera de 2000 horas, equivalentes
a dos cursos académicos a tiempo completo. Dicha duraciéon podra ser ampliada a tres cursos
académicos en los casos en que los ciclos formativos se desarrollen en modalidad dual o en
aquellos ciclos formativos que vayan dirigidos al alumnado con necesidades educativas espe-
ciales, con el objeto de que el alumnado adquiera la totalidad de los resultados de aprendizaje
incluidos en el titulo.

Articulo 4. Composicion modular de los dambitos.

Todos los Ciclos Formativos de Grado Basico, de conformidad con lo dispuesto en el articulo
25.3 del Real Decreto 217/2022, de 29 de marzo, por el que se establece la ordenacion y las
ensefianzas minimas de la Educacién Secundaria Obligatoria deberan contener los siguientes
ambitos:
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1. El Ambito de Comunicacién y Ciencias Sociales incluird los médulos profesionales de
Comunicacion y Sociedad I y Comunicacion y Sociedad II. Estos mddulos comprenderan, a su
vez las siguientes materias:

a) Lengua Castellana.
b) Lengua Extranjera de Iniciacién Profesional.
c) Ciencias Sociales.

2. El Ambito de Ciencias Aplicadas incluird los médulos profesionales de Ciencias Aplicadas
I y Ciencias Aplicadas II.

Estos mddulos comprenderan, a su vez las siguientes materias:
a) Matematicas Aplicadas.
b) Ciencias Aplicadas.

3. Tanto en el Ambito de Comunicacién y Ciencias Sociales como en el Ambito de Cien-
cias Aplicadas, que seran comunes a todos los ciclos formativos de Grado Basico, se incluyen
los mdédulos profesionales no asociados a unidades de competencia del Catalogo Nacional de
Cualificaciones Profesionales, y estdn expresados en términos de competencias especificas,
criterios de evaluacién y saberes basicos.

4. El Ambito Profesional incluird los médulos profesionales asociados a unidades de compe-
tencia del Catalogo Nacional de Cualificaciones Profesionales y estaran expresados en términos
de resultados de aprendizaje, criterios de evaluacidén y contenidos, tomando como referencia
las competencias generales que se pretenden desarrollar en cada titulo profesional. Este am-
bito incluird el médulo de Formacion en Centros de Trabajo.

5. El Proyecto anual de aprendizaje colaborativo estara vinculado a los Ambitos de Comuni-
cacion y Ciencias Sociales, al Ambito de Ciencias Aplicadas y al Ambito Profesional.

Articulo 5. Organizacién y distribuciéon de los médulos.

1. Los ambitos de Comunicacion y Ciencias Sociales y de Ciencias Aplicadas seran de oferta
obligatoria en primero y en segundo curso y estaran contextualizados al campo profesional del
perfil del titulo.

2. Hasta la plena entrada en vigor de lo dispuesto en el Capitulo I del Titulo III de la
Ley Organica 3/2022, el ciclo formativo incorporara un modulo profesional de Formacion en
Centros de Trabajo. Dicho mddulo no tendra caracter laboral y podra quedar exento total o
parcialmente por su correspondencia con la experiencia laboral, en las mismas condiciones y
mediante los procedimientos establecidos con caracter general para las ensefanzas de forma-
cion profesional.

3. Con caracter general, el médulo profesional de Formacién en Centros de Trabajo debera
cursarse durante el tercer trimestre del segundo curso y una vez alcanzada la evaluacion po-
sitiva de todos los médulos asociados a unidades de competencia del Catadlogo Nacional de
Cualificaciones Profesionales. No obstante, siempre que lo estime el equipo docente, podra
cursarse cuando la carga lectiva pendiente de dichos moédulos no supere las 240 horas.

4. Asimismo, cuando las caracteristicas del sector productivo en el que se encuadran las
actividades del ciclo formativo asi lo aconsejen y en funcidn del tipo de oferta, de las caracte-
risticas propias del alumnado, asi como de la disponibilidad de puestos formativos en las em-
presas, la Direccién General competente en materia de formacion profesional podra autorizar
la realizacion del médulo profesional de Formacion en Centros de Trabajo en periodo distinto al
establecido. En cualquier caso, se garantizara que, con anterioridad al inicio del mddulo de for-
macion en centros de trabajo, el alumnado haya adquirido las competencias y los contenidos
relativos a los riesgos especificos y las medidas de prevencion en las actividades profesionales
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correspondientes al perfil profesional de cada titulo de Formacion Profesional de Grado Basico,
segln se requiera en la normativa vigente en materia de prevencidn de riesgos laborales.

5. En la programacion de los modulos profesionales debera identificarse con claridad el
conjunto de actividades de aprendizaje y evaluacién asociadas a las competencias y conteni-
dos de caracter transversal. De manera especifica, se incluirdn los contenidos en materia de
prevencién de riesgos laborales que capacitaran al alumnado para llevar a cabo las funciones
del nivel basico de prevencién recogidas en el articulo 35 del Real Decreto 39/1997, de 17 de
enero, por el que se aprueba el Reglamento de los servicios de prevencion.

CAPITULO III

Requisitos de la funcion docente, orientacidn y atencién a la diversidad
Articulo 6. Tutoria y orientacion.

1. Cada grupo de alumnado tendra un profesor o profesora responsable de la funcion de
tutoria, que sera el personal docente que imparta los mddulos profesionales asociados a unida-
des de competencia. El tutor o tutora asumira las funciones de orientacién educativa personal
y profesional. En el segundo curso, el tutor o tutora del grupo asumira las funciones docentes
del modulo de Formacion en Centros de Trabajo.

2. La tutoria y la orientacion educativa y profesional tienen una especial consideracién en
los ciclos de Formacion Profesional de Grado Basico, realizando un acompafiamiento socio-
educativo personalizado al alumnado. Se fomentara a lo largo del ciclo el respeto mutuo y la
cooperacion entre iguales, con especial atencién a la igualdad de género. Desde la accion tu-
torial se procurara adecuar a las necesidades del alumnado la organizacion de los espacios, los
tiempos y las metodologias, proponiendo actividades motivadoras y trabajo en equipo entorno
a proyectos vinculados a su vida y al contexto laboral del ciclo.

3. La tutoria tendra una duracién minima de una hora lectiva semanal. El profesorado
responsable de la funcidn tutorial debera elaborar una programacion anual de la tutoria que
recogera entre otros, los contenidos de caracter transversal no incluidos especificamente en
los modulos del ciclo.

4. El profesorado responsable de la tutoria debera informar y orientar sobre las distintas
oportunidades de aprendizaje, itinerarios formativos y posibilidades formativas y profesional
es a la finalizacién del ciclo.

5. La colaboracion con los padres, madres, tutores y tutoras legales y el entorno del alum-
nado seran actuaciones necesarias de la accidn tutorial.

CAPITULO IV

Requisitos de la funcién docente, ratio e instalaciones
Articulo 7. Profesorado

El profesorado que imparta los modulos profesionales del ciclo formativo debera cumplir los
requisitos previstos en el articulo 20 del Real Decreto 127/2014, de 28 de febrero, asi como
los establecidos en el anexo V del Real Decreto 356/2014, de 16 de mayo.

Articulo 8. Espacios y equipamientos

Los espacios y equipamientos que deben reunir los centros de formacion profesional, para
permitir el desarrollo de las actividades de ensefianza de los ciclos de formacion profesional
basica, son los indicados en los Anexos II y III de la presente orden y deberan cumplir lo es-
tablecido en la normativa sobre igualdad de oportunidades, disefio para todos y accesibilidad
universal, prevencion de riesgos laborales y seguridad y salud en el puesto de trabajo.
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CAPITULO V
Otras ofertas y modalidad de estas ensefianzas
Articulo 9. Oferta para personas adultas.

1.- Para facilitar el aprendizaje a lo largo de la vida y conciliar la vida familiar y laboral los
centros que impartan formacion profesional podran ser autorizados para impartir el ciclo for-
mativo de formacién profesional basica a grupos especificos de personas adultas y mayores
de 17 afios de acuerdo con lo establecido en el articulo 18.1 del Real Decreto RD 127/2014,
de 28 febrero.

2. Este ciclo formativo se podra ofertar no solo de forma completa, sino también en oferta
parcial o modular.

Articulo 10. Oferta para personas con necesidades especificas.

De acuerdo con lo establecido en la disposicion adicional cuarta del Real Decreto 127/2014,
de 28 de febrero, la Direccion General competente en materia de Formacién Profesional y
Educacion Permanente podra establecer y autorizar otras ofertas formativas de formacion
profesional basica, de duracion variable y adaptadas a las necesidades y caracteristicas de
alumnado con necesidades educativas especificas.

DISPOSICION TRANSITORIA

Unica- Implantacion de estas ensefianzas.

Los dos cursos del ciclo formativo se implantaran en el curso 2023/2024. En el caso de
aquellos alumnos y alumnas que estén en condiciones de acreditar la superacion de todos los
mddulos del ciclo formativo, podra tramitarse la expedicién del titulo correspondiente a partir
de la publicacion en el Boletin Oficial de Cantabria de la presente Orden.

DISPOSICION DEROGATORIA

Unica. - Derogacion de normas.

Quedan derogadas cuantas normas de igual o inferior rango se opongan a lo establecido
en esta orden.

DISPOSICIONES FINALES

Primera. - Desarrollo normativo.

Se autoriza a la persona titular de la Direccién General competente en materia de Forma-
cion Profesional y Educacién Permanente, a dictar cuantas disposiciones sean precisas para la
aplicacién, desarrollo y ejecucién de lo dispuesto en esta orden.

Segunda. - Entrada en vigor.

Esta orden entrara en vigor el dia siguiente al de su publicaciéon en el Boletin Oficial de
Cantabria.

Santander, 31 de mayo de 2023.

La consejera de Educacién y Formacién Profesional,
Marina Lombd Gutiérrez.
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ANEXO |
Médulos profesionales.

3133. Operaciones auxiliares en la industria alimentaria.
3134. Elaboracion de productos alimentarios.

3135. Limpieza y mantenimiento de instalaciones y equipos.
3136. Operaciones basicas de laboratorio.

3070. Operaciones auxiliares de almacenaje.

3009. Ciencias aplicadas I.

3042. Ciencias aplicadas Il.

3011. Comunicacion y ciencias sociales |.

3012. Comunicacion y ciencias sociales II.

3137. Formacion en centros de trabajo.

Modulo Profesional: Operaciones auxiliares en la industria alimentaria.
Codigo: 3133.

Resultados de aprendizaje y criterios de evaluacién:

RA1. Colabora en el trabajo de control y recepcion de materias primas y de productos
auxiliares, registrando las mediciones previas y ejecutando posteriores instrucciones.

Criterios de evaluacion:

a) Se han interpretado las instrucciones recibidas y la documentacion asociada a
la recepcion de materias primas y productos auxiliares.

b) Se han reconocido las materias primas y sus caracteristicas, relacionandolas
con el proceso y producto final.

c) Se han realizado las mediciones previas registrando los datos.

d) Se han transportado y depositado las materias primas, atendiendo a las
instrucciones de trabajo.

e) Se han realizado todas las operaciones, teniendo en cuenta la normativa
higiénico-sanitaria, de seguridad laboral y de protecciéon medioambiental.

RAZ2. Prepara las materias primas y los productos auxiliares, realizando las operaciones
basicas necesarias y atendiendo a las instrucciones del proceso previo a la elaboracion.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha puesto a punto el material que se ha de utilizar en la preparacion de las
materias primas.

b) Se ha seleccionado la materia prima que se necesita, teniendo en cuenta el
producto que se va a obtener.

c) Se ha limpiado la materia prima, eliminando las partes sobrantes.

d) Se han troceado, despiezado, molido o picado las materias primas y productos
entrantes en los casos necesarios.

e) Se ha controlado el ritmo del proceso, evitando atascos o excesos en la entrada.

CVE-2023-5253

Pag. 18706 boc.cantabria.es



Ny

; /,-..., o —

]

3

MIERCOLES, 7 DE JUNIO DE 2023 - BOC NUM. 109

f) Se han realizado todas las operaciones, teniendo en cuenta la normativa
higiénico-sanitaria, de seguridad laboral y de proteccidon medioambiental.

g) Se ha preparado materia prima y/o producto terminado para la venta al publico,
realizando las operaciones correspondientes en cada caso.

h) Se han realizado las tareas de limpieza y mantenimiento de equipos e
instalaciones utilizadas.

i) Se ha atendido a posibles clientes y clientas, realizando adecuadamente el
servicio de informacion y preparacion del producto.

RA3. Prepara materiales de envasado, acondicionado y embalaje de productos
alimentarios, regulando los equipos especificos segun las instrucciones de trabajo.

Criterios de evaluacion:

a) Se han seleccionado los Utiles y materiales apropiados al trabajo de envasar y
configurar.

b) Se han identificado los principales tipos y modalidades de envasados de
productos alimentarios.

c) Se ha realizado la limpieza de los envases externos en las condiciones de
higiene necesarias.

d) Se han reconocido los materiales de embalaje.

e) Se han regulado los equipos de la linea de envasado, segun las instrucciones
recibidas.

f) Se ha asociado el tipo de envasado, acondicionado y embalaje con el proceso
de produccion y el producto obtenido.

g) Se han comprobado los materiales de acondicionamiento asociados a la
presentacion final.

h) Se ha aplicado la normativa higiénico-sanitaria, las medidas de seguridad y
prevencion de riesgos laborales y ambientales asociados a las operaciones de
preparacion de materiales y preparacion de equipos.

RA4. Envasa y acondiciona los productos alimentarios, controlando las lineas
automaticas del proceso de acuerdo con las instrucciones establecidas.

Criterios de evaluacion:

a) Se han supervisado y puesto a punto las maquinas, equipos principales y
auxiliares del proceso de envasado.

b) Se ha realizado el control del llenado, cerrado y etiquetado automatico de los
envases de productos alimentarios.

c) Se ha registrado en las hojas y partes de trabajo el recuento de consumibles y
de los envases producidos.

d) Se ha reconocido el lugar donde debe alojarse los envases contados.

e) Se ha establecido la forma y el lugar donde deben depositarse los sobrantes y
desechos para su recuperacion o eliminacion.

f) Se han aplicado la normativa higiénico-sanitaria, las medidas de seguridad y
prevencion de riesgos laborales y ambientales aplicados a la utilizacion de
maquinas y equipos de envasado y acondicionado de productos.
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g) Se ha envasado, etiquetado y rotulado el producto en mostradores y expositores
0 para su entrega al publico aplicando el método de conservacion adecuado y
garantizando su calidad éptima y atractivo visual.

RA5. Empaqueta y embala los productos alimentarios envasados, operando con
equipos automaticos o semiautomaticos, segun las instrucciones de trabajo.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha comprobado la disposicién correcta en las lineas o equipos de los
materiales principales y auxiliares de embalaje.

b) Se ha operado con las maquinas de embalaje, controlando su funcionamiento.

c) Se han comprobado las operaciones finales de embalaje.

d) Se haidentificado el lugar y la forma donde depositar los residuos del embalaje
para su recuperacion.

e) Se ha registrado el nimero de consumibles y paquetes o unidades producidas.

f) Se han aplicado la normativa higiénico-sanitaria, las medidas de seguridad y
prevencion de riesgos laborales y ambientales asociados a las operaciones de
embalaje.

Duracion: 324 horas.

Contenidos:
— Control y recepcion de materias primas:

e Materias primas. Clasificacion.

e Variedades y especificaciones en funcion del producto que se va a obtener.

e Productos auxiliares principales utilizados en la industria alimentaria.

e Recepcién de mercancias en la industria alimentaria. Operaciones y
comprobaciones generales.

e Medicion y célculo de cantidades de las distintas materias primas.

e Documentacién bésica. Albaranes y hojas de recepcion.

e Métodos de seleccion y clasificacion de materias primas.

e Apreciacion sensorial basica de materias primas.

o Utillaje y equipos de control y valoracion de materias primas. Puesta a punto
y control.

e Registros y anotaciones de materias primas recepcionadas.

e Conservacion de materias primas y materiales auxiliares.

e Camaras de conservacion y depdsito de materias primas.

e Sustancias conservantes. Otras medidas de conservacion.

¢ Aditivos y medios estabilizadores. Condimentos y especias.

¢ Clasificacion y descripcion de los aditivos de la industria alimentaria.

e Soluciones y medios estabilizadores: salmueras, salsas y aderezos.

— Preparacion de materias primas y productos auxiliares.

e Operaciones basicas de preparacion de materias primas. Descripcion.

e (Calibrado, limpieza y lavado, secado, cepillado, troceado, pelado,
deshuesado, cortado, trituracion, mezclado, batido, concentracion,
deshidratacion, escaldado, higienizacion, despiece y descongelacion entre
otras.
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Operaciones y equipos especificos. Resultados.

Utiles y herramientas basicas utilizadas en la preparacién de materias
primas.

Maquinaria y equipos especificos: puesta a punto y manejo.

Regulacién de parametros y manejo de mecanismos sencillos de control en
magquinaria y equipos.

Reconocimiento y clasificacion de productos. Presentacion y exposicion a la
venta.

El proceso de comunicacion. Informacion y atencién personalizada al cliente
o clienta.

Preparaciéon de materiales:

Funciones y efectos del envasado de los productos alimentarios.
Caracteristicas y propiedades de los materiales utilizados para el envasado
de productos alimentarios.

Principales tipos y modalidades de envasado de productos alimentarios.
Envasado aséptico, envasado con aire, envasado al vacio, Envasado con
atmosfera modificada, envasado activo.

Envases metalicos: aluminio, hojalata. Constitucion y propiedades.

Envases de vidrio y ceramica: frascos, botellas y garrafas.

Envases de papel y carton. Propiedades. Briks, cartones y papel.

Envases de materiales plasticos y complejos. Naturaleza y propiedades.
Bolsas, bandejas, envases flexibles esterilizados, termoformados. Otros
envases.

Materiales de acondicionamiento: Envolturas diversas. Productos vy
materiales de acompafamiento y presentacion.

Recubrimiento y peliculas comestibles.

Etiquetas, rotulacion y elementos de identificacion e informacion.

Requisitos legales de acondicionado de productos.

Envasado y acondicionado de productos alimentarios:

Operaciones de envasado y acondicionado.

Formacion del envase” in situ”.

Manipulacion y preparacion de envases. Limpieza de envases.
Procedimiento de llenado y dosificacion.

Tipos o sistemas de cerrado.

Procedimientos de acondicionado e identificacion.

Operaciones de envasado, regulacion y manejo.

Envasado en atmosfera modificada.

Tipos basicos, principales compuestos y funcionamiento del envasado.
Equipos auxiliares. Mantenimiento elemental puesta a punto.

Maquinas manuales de envasado y acondicionado. Tipos de cerradura.
Maquinas automaticas de envasado y acondicionado.

Lineas automatizadas integrales.

Conservacion post envasado. Supervision de la cadena de frio y calidad del
producto: Control de temperatura. Cumplimentacién de registros incluidos en
sistema APPCC. Supervisién del aspecto visual y organoléptico de los
productos: textura, olor, color y temperatura. Supervision de limpieza y
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tratamiento de armarios y camara frigorificos. Disefio y decoracion de los
puntos de venta.

e Especificaciones de prevencion de riesgos laborales y medioambientales
aplicables a los procesos de envasado y acondicionado de productos
alimentarios.

— Empaquetado y embalaje de productos alimentarios:

o Materiales de embalaje.

e Papeles cartones y plasticos.

o Flejes cintas y cuerdas.

o Bandejas y otros soportes de embalaje.

e Gomasy colas.

o Aditivos, grapas y sellos.

e Otros materiales de embalaje.

e Manipulacion y preparacion de materiales de embalaje.

e Procedimientos de empaquetado, retractilado, orientacion y formacion de
lotes.

¢ Rotulacion e identificacion de lotes.

e Paletizacion y movimiento de palets.

e Destino y ubicacion de sobrantes y desechos de envasado, acondicionado y
embalaje.

e Anotaciones y registros de consumos y produccion.

e Especificaciones de prevencion de riesgos laborales y medioambientales
aplicables a los procesos de empaquetado de productos alimentarios.

e Lineas automatizadas integrales.

e Maquinas de embalaje. Tipos basicos, principales compuestos vy
funcionamiento del embalaje. Equipos auxiliares de embalaje.

o Mantenimiento elemental y puesta a punto.

e Maquinas manuales de embalaje. Maquinas automaticas y robotizadas.

o Especificaciones de prevencion de riesgos laborales y medioambientales
aplicables a los procesos de envasado y acondicionado de productos
alimentarios.

Orientaciones pedagogicas:

Este médulo profesional contiene la formacion necesaria para realizar las funciones de
control y recepcion de materias primas y el envasado y empaquetado de los productos
alimentarios.
La definicion de estas funciones incluye aspectos como:

— La aplicacién de técnicas basicas de preparacion de materias primas.

— La preparacion de materiales y equipos de envasado y empaquetado.

Envasado y acondicionamiento de productos alimentarios.
— Empaquetado y embalaje.

La formacion del médulo se relaciona con los siguientes objetivos generales del ciclo
formativo a), b), f) y g); y, las competencias profesionales, personales y sociales a), b),
f) y g) del titulo. Ademas, se relaciona con los objetivos t), u), v), w), X), y) y z); y las
competencias s), t), u), v), w), x) e y) que se incluiran en este modulo profesional de
forma coordinada con el resto de médulos profesionales.
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Las lineas de actuacion en el proceso ensefianza-aprendizaje que permiten alcanzar las
competencias del médulo versaran sobre:

— La recepcion de mercancias.

— Preparacion y transformacién de materias primas y auxiliares y conservacion de

productos.

— Modalidades y tipos de envasado.

— Operaciones de envasado y acondicionamiento.

— Operaciones de embalaje.

— Comercializacién y venta de productos alimentarios.

— Retirada de residuos.

— La deteccion de los defectos relacionados con el proceso.

Modulo Profesional: Elaboracion de productos alimentarios.
Codigo: 3134.

Resultados de aprendizaje y criterios de evaluacion:

RA1. Elabora productos alimentarios, aplicando técnicas sencillas, el utillaje y los
equipos correspondientes al proceso.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha interpretado la documentacion y las instrucciones de trabajo.

b) Se han reconocido las operaciones de elaboracién de productos alimentarios
que hay que realizar.

c) Se han utilizado correctamente los utensilios, equipos y sustancias.

d) Se han afiadido todos los ingredientes y sustancias que formen parte del
producto elaborado.

e) Se ha mantenido el ritmo el proceso, evitando posibles incidencias.

f) Se han aplicado las medidas de higiene y de seguridad especificas en la
manipulacion de productos y manejo de equipos.

RA2. Realiza operaciones basicas de tratamientos finales de conservacion y acabado
de productos alimentarios, utilizando técnicas segun las instrucciones recibidas.

Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado los equipos e instalaciones que intervienen en los
tratamientos finales de conservacién y/o acabado de productos alimenticios.

b) Se han cargado los equipos y camaras de tratamientos en la forma y cuantia
establecidos para el proceso.

c) Se ha controlado los medios y sistemas de regulacion de los equipos e
instalaciones.

d) Se han revisado los indicadores de los parametros estandar y se han registrado
los datos.

e) Se han depositado los productos tratados en el lugar y de la forma adecuada
para su posterior traslado.
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f)

9)

Se ha colaborado en la toma de muestras aplicando instrucciones detallando
explicaciones.

Se han realizado todas las operaciones teniendo en cuenta la normativa
higiénico-sanitaria, de seguridad laboral y de proteccion medioambiental.

RA3. Realiza operaciones basicas de mantenimiento en instalaciones y servicios
auxiliares de la industria alimentaria, colaborando en su mantenimiento.

Criterios de evaluacion:

a)
b)
c)
d)

e)

Se han identificado los servicios auxiliares que tiene la industria alimentaria,
relacionandolos con el proceso productivo.

Se ha reconocido la sefializacion, los colores y los trazados de las conducciones
de los servicios auxiliares.

Se ha actuado sobre los mandos y los aparatos reguladores en operaciones
sencillas y rutinarias de la produccion.

Se ha ayudado en la puesta a punto y mantenimiento basico de los servicios e
instalaciones auxiliares.

Se han adoptado medidas de seguridad personal y de proteccién ambiental.

RA4. Adopta las normas de seguridad alimentaria en las operaciones de preparacion de
materias primas y productos auxiliares, reconociendo los factores de riesgo y las
medidas y equipos para prevenirlos.

Criterios de evaluacion:

Se han caracterizado las normas basicas de higiene alimentaria.

Se han seleccionado las medidas de higiene necesarias en la recepcion de
materias primas.

Se han adoptado las medidas de higiene estipuladas en las operaciones de
transporte, descanso y ubicacion de las mercancias.

Se han seleccionado las medidas de higiene personal en el proceso de
tratamiento de materias primas y auxiliares.

Se han seguido los requisitos higiénicos generales de las instalaciones y equipo.
Se ha realizado la recogida y control de residuos adoptando las medidas
higiénicas estipuladas.

Duracion: 238 horas.

Contenidos:

Técnicas de elaboracion de productos:

e Principales industrias de procesamiento y elaboracion de alimentos:
Industrias carnicas, Industrias transformadoras de pescados. Industrias
transformadoras de frutas y hortalizas, Industrias lacteas y ovoproductos,
Industrias de cereales, harinas y derivados. Industrias para aceites y grasas,
Industrias de azicar chocolate y confiteria, Industrias para envasado,
tratamiento y elaboracion de bebidas. Industria para productos diversos.
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e Operaciones basicas de elaboracion de productos alimenticios: tratamientos
por accion del calor, secado, desaireado, irradiacion, alta presion,
tratamientos por accioén del frio, manipulacién del contenido de agua, filtrado,
liofilizaciéon, adicion de sustancias quimicas, salazon, ahumado,
fermentacion y maduracion, técnicas de extrusiéon, embutido, reduccion del
tamafio de solidos, prensado, tamizado, picado, concentracion,
emulsificacion, gelificacion, Técnicas de separacion.

e Equipos maquinaria y utillaje utilizado en la elaboracién de productos
alimentarios.

o Equipos para tratamientos térmicos.

o Tratamientos de secado, de conservacion por calor y de conservacion
por frio.

o Utensilios basicos en la industria alimentaria. Manejo.

o Especificaciones de prevenciéon de riesgos laborales y medioambientales
aplicables a la elaboracién de productos alimenticios.

— Tratamientos finales de conservacion y acabado de productos alimentarios:

e Tipos de tratamiento para conservacion y acabado de productos
alimentarios. Productos y procesos.

e Descripcion y manejo basico de equipos y maquinaria de conservacion y
acabado de productos.

e Sistemas elementales de control y registro de datos.

e Anomalia y correcciones.

o Especificaciones de prevencion de riesgos laborales y medioambientales
aplicables en la conservacion y acabado de productos alimenticios.

— Manipulacién de instalaciones y servicios auxiliares:

¢ Elementos de regulacion. Equipos de sistemas auxiliares.

e Produccion de aire. Aire y gases en la industria alimentaria.

e |Instalaciones de produccidon y acondicionamiento de aire y gases.
Produccion 'y conduccion de aire comprimido. Compresores.
Acondicionamiento de aire.

e Produccion de calor. Instalaciones de produccion de calor.

e Fundamentos de transmision de calor. Calderas o generadores de vapor.

¢ Generacion de agua caliente y vapor. Distribucion de circuitos.

e Intercambiadores de calor. Tipos.

¢ Instalaciones de produccion y mantenimiento de frio. Fundamentos.
Elementos basicos.

e Evaporador, Compresor, condensador, valvula de expansion. Torres de
enfriamiento.

¢ Instalaciones de produccion y distribucion de electricidad.

e Descripcién elemental y actuaciones bésicas en los principales tipos de
instalaciones de procesamiento y elaboracion de alimentos.

¢ Acondicionamiento de agua. Distribucion de agua. Bombeo. Conducciones.
Accesorios.

— Seguridad alimentaria:

e Alteraciones y contaminacion de los alimentos. Fuentes de contaminacion.

e Contaminacion fisica, quimica y bioldgica. Causas y tipos de contaminacion
de los alimentos.

CVE-2023-5253

Pag. 18713 boc.cantabria.es 13/70




.'d SEOB]ERNO AR . E { \V'

MIERCOLES, 7 DE JUNIO DE 2023 - BOC NUM. 109

o Los agentes biologicos. Caracteristicas y tipos.

e Microorganismos: bacterias, virus, parasitos y mohos. Factores que
determinan el desarrollo de los microorganismos en los alimentos.

e Normas basicas de higiene alimentaria.

e Normativa sobre la manipulacién de alimentos.

e Medidas de higiene personal.

e Vestimenta e indumentaria en la industria alimentaria.

e Reaquisitos higiénicos generales de instalaciones y equipos.

e Guias de buenas practicas de higiene.

Orientaciones pedagoégicas:

Este modulo profesional contiene la formacion necesaria para la realizacion de
operaciones basicas de elaboracion en las industrias alimentarias, preparando el
producto para su posterior traslado almacén o a la linea de envasado y/o embalaje.
La definicion de esta funcion incluye aspectos como:

— Elaboracion de productos alimentarios.

— Conservacion y acabado de productos alimentarios.

— Manipulacién de elementos de regulacion y equipos de sistemas auxiliares.

— Proteccion personal y sanidad alimentaria.

La formacion del modulo se relaciona con los siguientes objetivos generales del ciclo
formativo a), b), c), d), f), g) e i) y, las competencias profesionales, personales y sociales
a), b), c), f) y h) del titulo. Ademas, se relaciona con los objetivos t), u), v), w), x), y) y z);
y las competencias s), t), u), v), w), x) e y) que se incluiran en este modulo profesional
de forma coordinada con el resto de moédulos profesionales.

Las lineas de actuacion en el proceso ensefianza-aprendizaje que permiten alcanzar las
competencias del médulo versaran sobre:

— Operaciones basicas de elaboracion de productos alimenticios.

— Operaciones basicas de conservacion y acabado de productos.

— Mantenimiento basico de instalaciones y equipos de produccion.

— Tratamiento de residuos.

— Higiene alimentaria.

Modulo Profesional: Limpieza y mantenimiento de instalaciones y equipos.
Codigo: 3135.

Resultados de aprendizaje y criterios de evaluacion:

RA1. Realiza tareas rutinarias de limpieza y desinfeccion general de areas de trabajo,
instalaciones, maquinaria y equipos de la industria alimentaria reconociendo los
procedimientos de limpieza y desinfeccion y las medidas de higiene personal y general
relacionadas con su trabajo.
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Criterios de evaluacion:

a)

b)

e)

f)

Se han relacionado los medios y productos de limpieza y desinfeccion con las
zonas, instalaciones y equipos donde se aplican.

Se han preparado los productos de higiene y desinfeccion para la limpieza de
instalaciones y equipos de la industria alimentaria.

Se han utilizado los utensilios y maquinaria de higienizacion.

Se han realizado los procesos y procedimientos de limpieza, desinfeccién e
higienizacion manuales o automaticos.

Se ha comprobado que el trabajo realizado es el esperado segun los parametros
establecidos.

Se han realizado todas las operaciones teniendo en cuenta la normativa
higiénico-sanitaria, de seguridad laboral y de proteccion medioambiental.

RAZ2. Realiza tareas rutinarias para eliminar la suciedad en materiales, instrumentos,
equipos y areas de laboratorios e industrias quimicas, reconociendo los procedimientos
de limpieza y desinfeccion y las medidas de higiene personal y general relacionadas con
su trabajo.

Criterios de evaluacion:

a)

b)
c)

d)
e)

Se han relacionado los equipos y productos de limpieza con los materiales,
instrumentos equipos y areas de laboratorios donde se aplican y con la
naturaleza de la suciedad.

Se ha comprobado que los productos y/o equipos de limpieza se encuentran en
condiciones adecuadas.

Se ha comprobado que los contenedores de eliminacion de residuos de
productos quimicos se encuentran en el lugar adecuado.

Se ha utilizado la ropa de trabajo adecuada a los productos que se manipulan.
Se han reconocido y utilizado los equipos de proteccion adecuados al tipo de
productos que manipulan.

RAS3. Realiza limpiezas especificas en funcion de los tipos de urgencia, y riesgo para las
personas, equipos e instalaciones, siguiendo instrucciones y segun los protocolos
establecidos.

Criterios de evaluacion:

a)
b)

c)

Se ha diferenciado la actuacion urgente ante una limpieza imprevista frente a la
limpieza previamente establecida en los planes de limpieza.

Se ha realizado la limpieza de laboratorios e industrias quimicas siguiendo la
frecuencia definida en lo reglamentado.

Se han utilizado materiales y equipos especificos en la eliminacién de vertidos
accidentales.

Se han cumplimentado los registros establecidos.

Se ha comunicado al responsable de gestion ambiental la necesidad de retirar
los residuos que se eliminan a través de un gestor autorizado.

Se han realizado todas las operaciones teniendo en cuenta la normativa de
seguridad laboral y de proteccion medioambiental.
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RA4. Realiza operaciones de recogida, depuracion y vertido de residuos, aplicando los
procedimientos establecidos en los planes de gestion ambiental.

Criterios de evaluacion:

a)
b)
c)
d)
e)

f)
9)

Se han identificado los distintos tipos de residuos que se generan en las
industrias alimentarias.

Se han relacionado los residuos y contaminantes originados en la industria
alimentaria con los efectos medioambientales.

Se ha colaborado en la recogida de residuos con las precauciones y
procedimientos establecidos.

Se han almacenado en el lugar indicado los residuos y desperdicios de la
industria alimentaria.

Se ha realizado el manejo rutinario de los equipos de depuracion.

Se ha tomado la muestra segun las indicaciones recibidas.

Se han realizado todas las operaciones teniendo en cuenta la normativa
higiénico-sanitaria, de seguridad laboral y de proteccion medioambiental.

RA5. Realiza tareas rutinarias de preparacion y mantenimiento de equipos e
instalaciones, reconociendo los procedimientos establecidos en las instrucciones
recibidas.

Criterios de evaluacion.

a)
b)
c)
d)

e)

Se han caracterizado las operaciones de preparacion de camaras, equipos e
instalaciones para las diferentes elaboraciones de productos alimentarios.

Se han preparado y puesto a punto los equipos e instalaciones segun las
instrucciones de trabajo.

Se han detectado las anomalias en el funcionamiento de los equipos e
instalaciones.

Se ha ayudado en reparaciones sencillas y en arreglos y mejoras de equipos e
instalaciones de procesos.

Se han realizado todas las operaciones teniendo en cuenta la normativa
higiénico-sanitaria, de seguridad laboral y de proteccion medioambiental.

Duracion: 160 horas.

Contenidos:

Limpieza y desinfeccién en industrias alimentarias:

e Reaquisitos higiénico—sanitarios de las distintas industrias alimentarias.

¢ Lalimpieza de las instalaciones de las industrias alimentarais como punto de
control critico del sistema de analisis de Peligros y Puntos de Control Criticos
(APPCC).

e Productos utilizados para le limpieza e higienizacién en las industrias
alimentarias.

e Estudio del pH. Acidos, neutros, alcalinos y disolventes.
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El agua. Propiedades. pH, microorganismos, corrosion, alcalinidad, dureza,
potabilidad e indice de Langelier.

Detergentes. Neutros, amoniacados, desengrasantes.

Desinfectantes: cloro activo.

Productos de descomposicion bioquimica.

Insecticidas y raticidas en la industria alimentaria.

La dosificacion de los productos. Tipos de dosificaciones.

Etiquetas de los productos. Contenido de las etiquetas. Pictogramas
referentes al tipo de superficies y al método de utilizacion.

Los productos y la corrosién de los equipos. Aleaciones de aluminio. Aceros
inoxidables.

Materiales plasticos.

Normativa sobre biocidas autorizados en la industria alimentaria.
Condiciones y lugares de almacenamiento y colocacion de los productos de
limpieza.

Equipamiento. Utensilios y maquinarias de higienizacion.

Utensilios: bayeta, estropajos, cepillos, haragan, pulverizadores, recogedor,
fregonas y mopas de fregado, cubos.

Maquinaria: barredoras-fregadoras automaticas, maquinas a presion,
magquinas de vapor, maquinas generadoras de espuma, aspirador de filtro
total, generadores de ozono. Usos y aplicaciones.

Disposicion y colocacion de los utensilios y maquinaria de limpieza.
Procesos y procedimientos de limpieza, desinfeccion e higienizacion.

El Plan de higiene y saneamiento segun instalaciones, dependencias,
superficies, utensilios y maquinaria. Procesos CIP y SIP.

Circulo de Sinner: tiempo, temperatura, accién mecanica y producto quimico.
Procedimientos operacionales de estandares de limpieza y desinfeccion.
Manuales de maquinaria de limpieza.

Fases del proceso de limpieza y desinfeccion. Prelavado, limpieza, enjuague
intermedio, desinfeccion y enjuague final.

La esterilizacion. Generalidades y métodos.

Acciones especiales de higienizacion: desinsectacion y desratizacion.
Medidas preventivas. Planes CIP.

Limpieza en laboratorios e industrias quimicas:

Concepto de suciedad y tipos de limpieza: Conceptos basicos.

Clases de suciedad. Estados de la suciedad. Naturaleza y origen de la
suciedad.

Adherencia de la suciedad a la superficie.

Materiales habitualmente utilizados en la industria quimica.

El mecanismo de la detergencia. EI mojado. El desplazamiento de la
suciedad.

Limpieza en frio y en caliente. La calidad del agua. La temperatura de la
limpieza.

Procedimientos fisicos y quimicos de limpieza: sistemas de aspiracion,
absorcion y abrasion.

Clasificacion de la limpieza: Limpiezas rutinarias y de mantenimiento.
Limpiezas de caracter especial.
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Equipos y productos de limpieza en laboratorios e industrias quimicas.
Incompatibilidades basicas de los productos de limpieza.

Productos de limpieza en laboratorios quimicos.

Equipos de trabajo y proteccioén individual.

Riesgos derivados del uso de equipos y productos de limpieza.

Limpiezas especificas:

Limpiezas de caracter especial. Desinfeccion esterilizacién, desinsectacion y
desratizacion.

Organizacion y registro de las operaciones de limpieza.

Sistemas de registro. Protocolo establecido para la limpieza.

Control y monitorizacion del programa de limpieza y desinfeccion.

Registros y fichas de control derivados de las actividades de limpieza.
Normas e instrucciones de referencia para actuar en caso de vertido o
derrame accidental.

Planes de emergencia en caso de derrames accidentales.

Fichas de seguridad de productos quimicos empleados en operaciones de
limpieza y desinfeccion.

Operaciones de recogida, depuracion y vertido de residuos en la industria
alimentaria:

Principales residuos generados en las distintas industrias alimentarias.
Origen y caracteristicas de los vertidos de las distintas industrias
alimentarias.

Subproductos derivados y deshechos.

Desarrollo sostenible. Crecimiento insostenible.

Problemas medioambientales. La atmosfera.

Quimica del agua.

Quimica del suelo.

Recogida selectiva de residuos.

Toma de muestras.

Gestion administrativa de residuos peligrosos.

Emisiones a la atmosfera.

Otros tipos de contaminacién: contaminacion acustica.

Preparacion y mantenimiento de equipos:

Componentes y principales equipos utilizados en la industria alimentaria.
Tanques, bombas, valvulas y tuberias.

Instrumentos de medicion y control.

Elementos de potencia mecénica. Poleas, engranajes, reguladores de
velocidad.

Maquinaria y equipos electromecanicos.

Elementos hidraulicos y electrohidraulicos.

Elementos neumaticos y electroneumaticos.

Equipos de produccion y transmisién de calor. Intercambiadores.

Equipos de produccion, distribucion y acondicionamiento de aire.

Equipos de produccion de frio.

Sistemas de acondicionamiento de agua.

Sistemas de automatizacion. Relés internos, temporizadores, contadores y
automatas programables.
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¢ Equipos con tecnologias emergentes en el tratamiento y conservacion de
alimentos.
¢ Mantenimiento y limpieza de primer nivel de los equipos.

Orientaciones pedagodgicas:

Este modulo profesional contiene la formacién necesaria para la realizacién de la
limpieza de equipos e instalaciones de la industria alimentaria, asi como de laboratorios
e industrias quimicas. Contiene ademas la formacion necesaria para realizar
operaciones de mantenimiento basico en instalaciones y equipos de la industria
alimentaria.

La definicion de esta funcion incluye aspectos como:
— Limpieza y desinfeccién de industrias alimentarias.
Limpieza rutinaria y especifica en el laboratorio o industria quimica.
Retirada de residuos.
Operaciones de mantenimiento de primer nivel.

La formacién del médulo se relaciona con los siguientes objetivos generales del ciclo
formativo e), f), g) e i) y, las competencias profesionales, personales y sociales d), e) y
f) y h) del titulo. Ademas, se relaciona con los objetivos t), u), v), w), x), y) y z); y las
competencias s), t), u), v), w), X) e y) que se incluirdn en este médulo profesional de
forma coordinada con el resto de médulos profesionales.

Las lineas de actuacion en el proceso ensefianza-aprendizaje que permiten alcanzar las
competencias del médulo versaran sobre:

— Tareas de limpieza y desinfeccion en la industria alimentaria.

— Tareas especificas y rutinarias de limpieza en el laboratorio y en la industria

quimica.

— Mantenimiento basico de instalaciones y equipos de produccion.

— Tratamiento de residuos.

— Seguridad y proteccion laboral y medioambiental.

Modulo Profesional: Operaciones basicas de laboratorio.
Codigo: 3136.

Resultados de aprendizaje y criterios de evaluacion:

RA1. Realiza operaciones rutinarias sencillas de medida de masas y volumenes
siguiendo procedimientos normalizados.

Criterios de evaluacion:
a) Se han definido los conceptos de masa y volumen.
b) Se ha reconocido el material basico del laboratorio.

c) Se han clasificado las balanzas en funcion de las cantidades de masa que hay
que utilizar.
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d)

e)
f)
g)

Se han diferenciado los distintos aparatos para medir voliumenes en funcién de
las cantidades de liquido que hay que utilizar.

Se ha realizado el trasvase de liquidos atendiendo a las indicaciones necesarias.
Se ha cumplimentado en el soporte establecido las operaciones realizadas.

Se ha operado siguiendo las normas de protecciéon y seguridad personal y
medioambiental.

RA2. Prepara mezclas y disoluciones rutinarias, seleccionando los materiales y
productos necesarios.

Criterios de evaluacion:

a)

b)

e)
f)
g)
h)

Se han seleccionado los reactivos implicados en la preparacion de una
disolucion.

Se han seleccionado los materiales y equipos de preparaciéon rutinaria de
mezclas y disoluciones.

Se han realizado los calculos de la concentracion requerida.

Se han realizado las medidas correspondientes de soluto y disolvente en la
preparacion de una disolucion determinada.

Se han preparado mezclas rutinarias de bajo riesgo.

Se han preparado disoluciones sencillas.

Se han identificado y etiquetado las disoluciones preparadas.

Se han aplicado las normas de prevencién de riesgos y de protecciéon ambiental
en todo el proceso de preparacion de mezclas y disoluciones rutinarias.

RA3. Realiza operaciones auxiliares sencillas de laboratorio, manejando equipos o utiles
adecuados y siguiendo instrucciones recibidas.

Criterios de evaluacion:

a)
b)

c)
d)
e)

Se han caracterizado las propiedades basicas para el tratamiento de materias.
Se han relacionado las operaciones basicas que hay que realizar con el posterior
tratamiento que va a tener lugar.

Se han tratado y eliminado los residuos generados.

Se han anotado los trabajos realizados en los soportes correspondientes.

Se han aplicado las normas de prevencion de riesgos y de proteccion ambiental
en todo el proceso de realizacion de operaciones sencillas de laboratorio.

RA4. Realiza tareas rutinarias de preparacion y mantenimiento de equipos auxiliares e
instalaciones de laboratorio, reconociendo los procedimientos establecidos en las
instrucciones recibidas.

Criterios de evaluacion:

a)
b)

c)

Se han caracterizado las operaciones de preparacion de equipos e instalaciones
de laboratorio.

Se han preparado y puesto a punto los equipos e instalaciones segun las
instrucciones de trabajo.

Se han detectado las anomalias en el funcionamiento de los equipos e
instalaciones.
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d) Se ha ayudado en reparaciones sencillas y en arreglos y mejoras de equipos e
instalaciones de laboratorios.

e) Se han realizado todas las operaciones teniendo en cuenta la normativa de
seguridad laboral y de protecciéon medioambiental.

Duracién: 156 horas.
Contenidos:

— Operaciones rutinarias de medida de masas y volumenes:
e Producto quimico. Tipos de envases. Pictogramas e indicaciones de las
etiquetas de productos quimicos.
e Dependencias y mobiliario de laboratorio.
e Aparatos de medida de masa y volumen. Balanzas. Tipos de balanzas.
¢ Pipetas y material volumétrico. Tipos y mantenimiento.
e Sistemas de medida de masa y volumen. Cambios de unidades.
e Concentraciones y formas de expresion. Calculos sencillos de
concentraciones.
e Equipos de proteccion individual en el laboratorio de quimica.
e Seguridad en el laboratorio de quimica.
— Preparacién de mezclas y disoluciones rutinarias:
e Caracteristicas y denominacién de los productos y reactivos quimicos mas
comunes.
e Mezclas y disoluciones.
e Disoluciones. Tipos de disoluciones.
e Componentes de una disolucion: soluto y disolvente.
e Preparacion de disoluciones segun procedimientos descritos.
e Instrumentos y equipos en la preparacion de disoluciones.
— Operaciones auxiliares sencillas de laboratorio:
o Materiales y equipos comunes en el laboratorio.
e Operaciones auxiliares en procesos de la industria quimica.
e Procedimientos para la separacion y acoplamiento de materiales y equipos.
o Operaciones basicas para el tratamiento de materias: molienda, tamizado,
precipitacion, filtraciéon, decantacién, evaporacion y secado.
e Meétodos de separacion de mezclas.
— Preparacion y mantenimiento de equipos auxiliares:
e Servicios auxiliares en un laboratorio.
e Operaciones con los equipos e instalaciones de agua.
o Mantenimiento de primer nivel de los equipos e instalaciones de tratamiento
de aguas.
e Procedimientos de orden y limpieza en los equipos de tratamiento de aguas.
e Operaciones con los equipos e instalaciones de gas.
e Procedimientos de orden y limpieza en los equipos de tratamiento de gas.
¢ Mantenimiento de primer nivel de los equipos e instalaciones de gas.
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Orientaciones pedagdgicas:

Este mddulo profesional contiene la formacién necesaria para la realizacion de
operaciones sencillas de laboratorio.

La definicién de esta funcion incluye aspectos como:

Medida de masas y volumenes con equipos e instrumentos necesarios.
Preparacion de mezclas.

Realizacion de operaciones sencillas de laboratorio.

Operaciones de mantenimiento de primer nivel.

La formacién del moédulo se relaciona con los siguientes objetivos generales del ciclo
formativo f), g), h) e i); y, las competencias profesionales, personales y sociales a) e i)
del titulo. Ademas, se relaciona con los objetivos t), u), v), w), x), y) y z) y las
competencias h), s), t), u), v), w), x) e y) que se incluiran en este moédulo profesional de
forma coordinada con el resto de modulos profesionales.

Las lineas de actuacion en el proceso ensefianza-aprendizaje que permiten alcanzar las
competencias del médulo versaran sobre:

Mezclas y disoluciones.

Operaciones auxiliares de laboratorio.

Principios de mantenimiento basico de los equipos.
Buenas practicas de laboratorio.

Seguridad y proteccion laboral y medioambiental.

Modulo Profesional: Operaciones auxiliares de almacenaje.
Caodigo: 3070.

Resultados de aprendizaje y criterios de evaluacion:

RA1. Recepciona mercancias relacionando sus caracteristicas con las condiciones de
almacenamiento previstas.

Criterios de evaluacion:

a)
b)
c)
d)
e)

f)
9)

Se han relacionado etiquetas, embalajes y medios de transporte con la tipologia
de productos y destinos, para su correcta manipulacion.

Se han identificado distintos tipos de cargas y mercancias en funciéon de sus
caracteristicas especificas de manipulacion.

Se ha verificado la correspondencia entre las mercancias recibidas y sus
etiquetas y/o el contenido del albaran.

Se han identificado los distintos tipos de documentos relacionados con la
recepcion: pedido, albaran, etiquetas, cartas de porte, acta e informe de
recepcion.

Se han reconocido las discrepancias y anomalias mas frecuentes de las cargas.
Se ha extraido una muestra de una carga para su inspeccion.

Se han clasificado mercancias conforme a sus caracteristicas y condiciones de
conservacion.
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h) Se han descrito los procesos de desconsolidacion y desembalaje de cargas
manualmente o utilizando las herramientas adecuadas.

i) Se han utilizado hojas de calculo para cumplimentar fichas de almacén.

j) Se ha elaborado un informe con el resultado de la recepcion, utilizando
aplicaciones informaticas.

k) Se ha empleado tiempo y esfuerzo en ampliar conocimientos e informacion
complementaria.

RA2. Etiqueta mercancias mediante aplicaciones informaticas especificas valorando el
control de la trazabilidad que posibilita su registro y codificacion.

Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado diferentes sistemas de codificacion de mercancias.

b) Se han descrito los contenidos y significados de los codigos.

¢) Se ha consultado un indice de cédigos en una base de datos de almacén.

d) Se han etiquetado mercancias con el codigo de forma visible.

e) Se han indicado condiciones de manipulacion y conservacion de los productos.
f) Se ha descrito la trazabilidad de las mercancias a partir de la etiqueta y

documentos de control.

g) Se ha realizado el alta en el registro de “stocks” utilizando aplicaciones
informaticas.

h) Se han respetado y aplicado las medidas de seguridad, salud y prevencion de
riesgos laborales en el almacén.

RA3. Almacena productos y mercancias justificando su ubicacién y condiciones de
almacenamiento en funcion del espacio disponible.

Criterios de evaluacion:

a) Se han clasificado distintos tipos de almacenes.

b) Se ha identificado la ubicacion fisica de las distintas zonas del almacén.

c) Se han descrito sistemas basicos y reglas generales de ubicacién de mercancias
en el almacén para optimizar el espacio disponible.

d) Se han interpretado 6rdenes de movimiento de mercancias y productos para
optimizar el espacio de almacenaje o proceder a su expedicién o suministro.

e) Se hadescrito el funcionamiento de carretillas automotoras para la manipulacion
de cargas.

f) Se han colocado cargas o mercancias en el lugar indicado en la orden de trabajo,
teniendo en cuenta las caracteristicas de las mismas y sus condiciones de
manipulacion.

g) Se han utilizado medios informaticos para transmitir, con precision, la
informacién de los movimientos que se realizan de cargas y mercancias.

h) Se han aplicado y respetado las medidas de seguridad y prevencién de riesgos
en el almacén.

i) Se ha mantenido el almacén limpio y ordenado.
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RA4. Colabora en la elaboracion de inventarios de mercancias, realizando operaciones
basicas de control de existencias mediante herramientas informaticas de control de
almacenes.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha descrito la documentacion técnica relacionada con el almacén.

b) Se ha relacionado el almacenaje minimo con el tiempo de aprovisionamiento de
proveedores y la demanda.

c) Se han identificado los tipos de almacenajes asi como de inventarios y sus
variables.

d) Se ha realizado inventario de productos existentes en un almacén, elaborando
partes de incidencia si fuese necesario y comunicando necesidades de
reaprovisionamiento y roturas de “stock”.

e) Se han sefalado los mecanismos que se emplean para asegurar la renovacion
de almacenajes y el mantenimiento del “stock” minimo.

f) Se haidentificado el sistema éptimo de reposicion de “stocks” en funcion del tipo
de almacén.

g) Se han utilizado aplicaciones informaticas especificas de control de almacenes.

h) Se ha elaborado la informacién asociada al control del almacén, de manera
ordenada, estructurada, clara y precisa, utilizando procesadores de texto y hojas
de calculo.

i) Se ha valorado la relevancia del control de almacén en la distribucion comercial
y en el proceso productivo.

RA5. Prepara pedidos para su expedicion relacionando las caracteristicas, condiciones
de manipulaciéon y conservacion de mercancias y productos con ordenes de trabajo y
documentos de expedicion.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha interpretado la normativa que regula el embalaje y el etiquetado de las
mercancias o productos.

b) Se han relacionado las caracteristicas de los distintos tipos de embalaje con las
caracteristicas fisicas y técnicas de los productos y mercancias, sus condiciones
de manipulacion y transporte.

c) Se han descrito, a partir de la orden de pedido, las mercancias a expedir.

d) Se ha verificado, a partir de las fichas de almacén, que existe mercancia
suficiente para cubrir el pedido.

e) Se han descrito los movimientos a realizar en el almacén hasta ubicar la
mercancia en la zona de expedicion y los equipos adecuados de manipulacion.

f) Se han utilizado aplicaciones informaticas para cumplimentar notas de entrega.

g) Se han registrado salidas de mercancias en fichas de almacén y documentacion
técnica.

h) Se han creado etiquetas y se ha determinado el lugar que deben ocupar en el
embalaje, asi como las sefales de proteccion de la mercancia.

i) Se han interpretado 6rdenes de carga, identificando el lugar de colocacion de la
mercancia en el medio de transporte en funcion de sus caracteristicas fisicas y
su destino.

j) Se ha demostrado responsabilidad ante errores.
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Duracion: 96 horas.
Contenidos:

— Recepcion de mercancias y gestion de entradas:

e Los medios de transporte.

e Procedimientos de control de descargas.

¢ Concepto y clasificacion de las mercancias.

e Tipos de embalaje.

¢ Documentos relacionados con la recepcion de mercancias.

e Registro de mercancias.
— Etiquetado y codificacion de mercancias:

¢ Sistemas de codificacion

e Codigos EAN 8, 13, 39, 128.

e Proceso de asignacion de codigos.

e FEtiquetas: tipos y funciones.

¢ Herramientas de control del etiquetado.

e Elrotulado y las sefales en los embalajes.

e Comprobacion de la trazabilidad.

e Medidas de prevencién de riesgos laborales.
— Almacenaje de productos y mercancias:

e Tipos de almacenes.

e Zonas del almacén.

e Equipos mecanicos para la manipulacién de mercancias.

e Normas de colocacion de mercancias.

e Formas de colocacion de mercancias.

o Normas de seguridad e higiene que regulan la conservacion y mantenimiento

de mercancias.

e Seguridad y prevencion en las operaciones auxiliares de almacenaje.
— Operaciones basicas de control de existencias:

o Sistemas de almacenaje.

e Tipos de stocks.

e Rotacion de las existencias.

e Sistemas de reposicion de las mercancias.

e Elinventario: finalidad y tipos.

e Proceso de elaboracién de inventarios.

e Utilizacion de aplicaciones informaticas e las actividades auxiliares de control

de existencias.

o Normas basicas de actuacion en caso de emergencias.
— Preparacion de pedidos y expedicién de mercancias:

e La orden de pedido.

e Recepcion y tratamiento de pedidos.

e Documentacién técnica de expedicion.

e Preparacion de la carga.

e Etiquetado y embalaje de expedicion.
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Orientaciones pedagogicas:

Este moddulo profesional contiene la formacién necesaria para realizar actividades
auxiliares de almacenaje.

La definiciéon de esta funcién incluye aspectos como:

— Recepcién de mercancias en almacenes, interpretando la documentacion de
recepcion y registrando las mercancias manualmente o mediante aplicaciones
informaticas.

— Etiquetado de mercancias utilizando diferentes sistemas de codificacion y su
ubicacion en el almacén, en funcién de sus caracteristicas de conservacion y
manipulacion y del espacio disponible.

— Realizacion inventarios para detectar necesidades de reaprovisionamiento y
roturas de “stock”.

La formacién del médulo se relaciona con los siguientes objetivos generales del ciclo
formativo c), d), f) y j), y las competencias profesionales, personales y sociales b), j) y k)
del titulo. Ademas, se relaciona con los objetivos t), u), v), w), x), y) y z); y las
competencias s), t), u), v), w), X) e y) que se incluiran en este médulo profesional de
forma coordinada con el resto de modulos profesionales.

Las lineas de actuacion en el proceso ensefianza-aprendizaje que permiten alcanzar las
competencias del modulo versaran sobre:

— Preparacion de pedidos.

— Seleccion de las mercancias conforme a la orden de trabajo.

— Embalado y etiquetado.

Modulo Profesional: Ciencias aplicadas I.
Codigo: 3009.

Resultados de aprendizaje y criterios de evaluacién.

RA1. Resuelve problemas matematicos de indole cotidiana describiendo los tipos de
numeros que se utilizan y realizando correctamente las operaciones matematicas
adecuadas.

Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado los distintos tipos de numeros y se han utilizado para
interpretar adecuadamente la informacién cuantitativa.

b) Se han realizado calculos con eficacia, bien mediante calculo mental o mediante
algoritmos de lapiz y calculadora (fisica o informatica).

c) Se han utilizado las TIC como fuente de busqueda de informacion.

d) Se ha operado con potencias de exponente natural y entero aplicando las
propiedades.

e) Se ha utilizado la notacion cientifica para representar y operar con nimeros muy
grandes o0 muy pequenos.

f) Se han representado los distintos nimeros reales sobre la recta numérica.
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g) Se ha caracterizado la proporcién como expresion matematica.

h) Se han comparado magnitudes estableciendo su tipo de proporcionalidad.

i) Se ha utilizado la regla de tres para resolver problemas en los que intervienen
magnitudes directa e inversamente proporcionales.

j) Se han resuelto problemas de interés simple y compuesto.

RA2. Reconoce las instalaciones y el material de laboratorio valorandolos como
recursos necesarios para la realizacion de las practicas.

Criterios de evaluacion:

a) Se haidentificado cada una de las técnicas experimentales que se van a realizar.

b) Se han manipulado adecuadamente los materiales instrumentales de
laboratorio.

c) Se han tenido en cuenta las condiciones de higiene y seguridad para cada una
de las técnicas experimentales que se van a realizar.

RA3. Identifica componentes y propiedades fundamentales de la materia en las
diferentes formas en las que se presenta en la naturaleza, manejando las magnitudes
que la caracterizan en unidades de sistema métrico decimal.

Criterios de evaluacion:

a) Se han descrito las propiedades de la materia.

b) Se han practicado cambios de unidades de longitud, masa y capacidad.

c) Se ha identificado la equivalencia entre unidades de volumen y capacidad.

d) Se han efectuado medidas en situaciones reales utilizando las unidades del
sistema métrico decimal y utilizando la notacion cientifica.

e) Se ha identificado la denominacién de los cambios de estado de la materia.

f) Se han identificado con ejemplos sencillos diferentes sistemas materiales
homogéneos y heterogéneos.

g) Se han identificado los diferentes estados de agregacion en los que se presenta
la materia utilizando modelos cinéticos para explicar los cambios de estado.

h) Se han identificado sistemas materiales relacionandolos con su estado en la
naturaleza.

i) Se han reconocido los distintos estados de agregacion de una sustancia dadas
su temperatura de fusion y ebullicion.

j) Se han establecido diferencias entre ebullicion y evaporacion utilizando ejemplos
sencillos.

RA4. Utiliza el método mas adecuado para la separacion de componentes de mezclas
sencillas relacionandolo con el proceso fisico o quimico en que se basa.

Criterios de evaluacion:
a) Se ha identificado y descrito lo que se considera sustancia pura y mezcla.

b) Se han establecido las diferencias fundamentales entre mezclas y compuestos.
c) Se han discriminado los procesos fisicos y quimicos.
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d) Se han seleccionado de un listado de sustancias, las mezclas, los compuestos
y los elementos quimicos.

e) Se han aplicado de forma practica diferentes separaciones de mezclas por
métodos sencillos.

f) Se han descrito las caracteristicas generales basicas de materiales relacionados
con las profesiones, utilizando las TIC.

g) Se ha trabajado en equipo en la realizacion de tareas.

RA5. Reconoce que la energia esta presente en los procesos naturales describiendo
algun fenémeno simple de la vida real.

Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado situaciones de la vida cotidiana en las que queda de
manifiesto la intervencioén de la energia.

b) Se han reconocido diferentes fuentes de energia.

c) Sehanestablecido grupos de fuentes de energia renovable ynorenovable.

d) Se han mostrado las ventajas e inconvenientes (obtencion, transporte y
utilizacion) de las fuentes de energia renovables y no renovables, utilizando las
TIC.

e) Se han aplicado cambios de unidades de la energia.

f) Se han mostrado en diferentes sistemas la conservacion de la energia.

g) Se han descrito procesos relacionados con el mantenimiento del
organismo y de la vida en los que se aprecia claramente el papel de la energia.

RAG6. Localiza las estructuras anatémicas basica discriminando los sistemas o aparatos
a los que pertenecen y asociandolos a las funciones que producen en el organismo.

Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado y descrito los érganos que configuran el cuerpo humano, y
se les ha asociado al sistema o aparato correspondiente.

b) Se ha relacionado cada 6rgano, sistema y aparato a su funcién y se han
resefiado sus asociaciones.

c) Se ha descrito la fisiologia del proceso de nutricion.

d) Se ha detallado la fisiologia del proceso de excrecion.

e) Se ha descrito la fisiologia del proceso de reproduccion.

f) Se ha detallado como funciona el proceso de relacién.

g) Se han utlizado herramientas informaticas describir adecuadamente los
aparatos y sistemas.

RA7. Diferencia la salud de la enfermedad, relacionando los habitos de vida con las
enfermedades mas frecuentes reconociendo los principios basicos de defensa contra
las mismas.

Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado situaciones de salud y de enfermedad para las personas.
b) Se han descrito los mecanismos encargados de la defensa del organismo.
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c) Se han identificado y clasificado las enfermedades infecciosas y no infecciosas
mas comunes en la poblacion, y reconocido sus causas, la prevencion y los
tratamientos.

d) Se han explicado los agentes que causan las enfermedades infecciosas
habituales con el contagio producido.

e) Se ha entendido la accién de las vacunas, antibioticos y otras aportaciones de la
ciencia médica para el tratamiento y prevencion de enfermedades infecciosas.

f) Se ha reconocido el papel que tienen las campafias de vacunacién en la
prevencion de enfermedades infecciosas describir adecuadamente los aparatos
y sistemas.

g) Se ha definido donacion y transplante explicando el tipo de donaciones que
existen y los problemas que se producen en los trasplantes.

h) Se han reconocido situaciones de riesgo para la salud relacionadas con su
entorno profesional mas cercano.

i) Se han disefiado pautas de habitos saludables relacionados con situaciones
cotidianas.

RAS8. Elabora menus y dietas equilibradas sencillas diferenciando los nutrientes que
contienen y adaptandolos a los distintos parametros corporales.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha discriminado entre el proceso de nutricion y el de alimentacion.

b) Se han diferenciado los nutrientes necesarios para el mantenimiento de la salud.

c) Se ha reconocido la importancia de una buena alimentacion y del ejercicio fisico
en el cuidado del cuerpo humano.

d) Se han relacionado las dietas con la salud, diferenciando entre las necesarias
para el mantenimiento de la salud y las que pueden conducir a un menoscabo
de la misma.

e) Se han realizado supuestos de célculo de balance calérico.

f) Se ha calculado el metabolismo basal y sus resultados se han plasmado en un
diagrama, para poder comparar y extraer conclusiones.

g) Se han detallado algunos métodos de conservacion de alimentos.

h) Se han elaborado menus para situaciones concretas, investigando en la red las
propiedades de los alimentos.

RA9. Resuelve problemas mediante ecuaciones planteando las situaciones que los
definen, mediante el lenguaje algebraico y aplicando los métodos de resolucion
adecuados.

Criterios de evaluacion:

a) Se han expresado propiedades o relaciones dadas mediante un enunciado
mediante el lenguaje algebraico.

b) Se ha conseguido extraer la informacion relevante de un fendmeno para
transformarlo en una expresion algebraica.

c) Se han simplificado las expresiones algebraicas haciendo conexiones entre los
procesos de desarrollo y factorizacion.
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d) Se ha conseguido resolver problemas de la vida cotidiana en los que se precise
el planteamiento y resoluciéon de ecuaciones de primer grado.

e) Se utilizan las resoluciones algebraicas como otro método numérico o grafico y
mediante el uso adecuado de los recursos tecnoldgicos.

Duracién: 160 Horas
Contenidos:

— Resolucion de problemas mediante operaciones basicas:
e Reconocimiento y diferenciacion de los distintos tipos de numeros.
Representacion en la recta real.
e Utilizacion de la jerarquia de las operaciones.
e Uso de paréntesis en célculos que impliquen las operaciones de suma, resta,
producto, division y potencia.
e Interpretacion y utilizacion de los numeros reales y las operaciones en
diferentes contextos. Notacion mas adecuada en cada caso.
e Proporcionalidad directa e inversa.
¢ Aplicacion a la resolucion de problemas de la vida cotidiana.
e Los porcentajes en la economia.
e Interés simple y compuesto.
— Reconocimiento de materiales e instalaciones de laboratorio:
o Normas generales de trabajo en el laboratorio.
e Material de laboratorio. Tipos y utilidad de los mismos.
¢ Normas de seguridad.
¢ Reactivos. Utilizacion, almacenamiento y clasificacion.
e Técnicas de observacién opticas. Microscopio y lupa binocular.
— Identificacién de las formas de la materia:
¢ Unidades de longitud: el metro, multiplos y submuiltiplos.
e Unidades de capacidad: el litro, multiplos y submultiplos.
e Unidades de masa: el gramo, multiplos y submultiplos.
e Materia. Propiedades de la materia. Sistemas materiales.
e Sistemas materiales homogéneos y heterogéneos.
e Naturaleza corpuscular de la materia. Teoria cinética de la materia.
o Clasificacion de la materia segun su estado de agregacion y composicion.
e Cambios de estado de la materia.
e Temperatura de fusion y de ebullicion.
e Concepto de temperatura.
o Diferencia entre ebullicion y evaporacion.
¢ Notacion cientifica.
— Separacién de mezclas y sustancias:
o Diferencia entre sustancias puras y mezclas.
e Técnicas basicas de separacién de mezclas: decantacion, cristalizaciéon y
destilacion.
o Clasificacion de las sustancias puras. Tabla periodica.
o Diferencia entre elementos y compuestos.
o Diferencia entre mezclas y compuestos.
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Materiales relacionados con el perfil profesional.
Elementos mas importantes de la tabla periddica y su ubicacion.
Propiedades mas importantes de los elementos basicos.

Reconocimiento de la energia en los procesos naturales:

Manifestaciones de la energia en la naturaleza: terremotos, tsunamis,
volcanes, riadas, movimiento de las aspas de un molino y energia eléctrica
obtenida a partir de los saltos de agua de los rios, entre otros.

La energia en la vida cotidiana.

Distintos tipos de energia.

Transformacion de la energia.

Energia, calor y temperatura. Unidades.

Fuentes de energia renovables y no renovables.

Fuentes de energia utilizadas por los seres vivos.

Conservacion de las fuentes de energias.

Localizacion de estructuras anatomicas basicas:

Niveles de organizacion de la materia viva.

Proceso de nutricion: en que consiste, que aparatos o sistemas intervienen,
funcién de cada uno de ellos, integracién de los mismos.

Proceso de excrecién: en que consiste, que aparatos o sistemas intervienen,
funcién de cada uno de ellos, integracion de los mismos.

Proceso de relacion: en que consiste, que aparatos o sistemas intervienen,
funcién de cada uno de ellos, integracion de los mismos.

Proceso de reproduccién: en que consiste, que aparatos o sistemas
intervienen, funcién de cada uno de ellos, integracion de los mismos.

Diferenciacion entre salud y enfermedad:

La salud y la enfermedad.

El sistema inmunitario.

Células que intervienen en la defensa contra las infecciones.
Higiene y prevencion de enfermedades.

Enfermedades infecciosas y no infecciosas.

Tipos de enfermedades infecciosas.

Las vacunas.

Trasplantes y donaciones de células, sangre y érganos.
Enfermedades de trasmision sexual. Prevencion.

La salud mental: prevencion de drogodependencias y de trastornos
alimentarios.

Elaboracion de menus y dietas:

Alimentos y nutrientes, tipos y funciones.

Alimentacion y salud.

Habitos alimenticios saludables.

Dietas y elaboracion de las mismas.

Reconocimiento de nutrientes presentes en ciertos alimentos, discriminacién
de los mismos. Representacion en tablas o en murales.

Resultados y sus desviaciones tipicas.

Aplicaciones de salud alimentaria en el entorno del alumno.

Resolucién de ecuaciones sencillas:

Progresiones aritméticas y geométricas.
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e Analisis de sucesiones numéricas.

e Sucesiones recurrentes.

e Las progresiones como sucesiones recurrentes.

e Curiosidad e interés por investigar las regularidades, relaciones y
propiedades que aparecen en conjuntos de numeros.

e Traduccion de situaciones del lenguaje verbal al algebraico.

¢ Transformacion de expresiones algebraicas. Igualdades notables.

¢ Desarrollo y factorizaciéon de expresiones algebraica.

e Resolucion de ecuaciones de primer grado con una incégnita.

e Resolucién de problemas mediante la utilizacion de ecuaciones.

Orientaciones pedagdgicas.

Este médulo contribuye a alcanzar las competencias para el aprendizaje permanente y
contiene la formacién para que el alumno sea consciente tanto de su propia persona
como del medio que le rodea.

Los contenidos de este modulo contribuyen a afianzar y aplicar habitos saludables en
todos los aspectos de su vida cotidiana.

Asimismo, utilizan el lenguaje operacional de las matematicas en la resolucion de
problemas de distinta indole, aplicados a cualquier situacion, ya sea en su vida cotidiana
como en su vida laboral.

La estrategia de aprendizaje para la ensefianza de este mddulo que integra a ciencias
como las matematicas, quimica, biologia y geologia se enfocara a los conceptos
principales y principios de las ciencias, involucrando a los estudiantes en la solucién de
problemas sencillos y otras tareas significativas, y les permita trabajar de manera
autdbnoma para construir su propio aprendizaje y culminar en resultados reales
generados por ellos mismos.

La formacién del modulo contribuye a alcanzar los objetivos j), k), 1), m) y n) del ciclo
formativo y las competencias j), k), I) y m) del titulo. Ademas, se relaciona con los
objetivos s), t), u), v), w), x) e y); y las competencias q), r), s), t), u), v) y w) que se
incluiran en este modulo profesional de forma coordinada con el resto de mddulos
profesionales.

Las lineas de actuacion en el proceso ensefianza aprendizaje que permiten alcanzar las
competencias del moédulo versaran sobre:

— La utilizacién de los nUmeros y sus operaciones para resolver problemas.

— El reconocimiento de las formas de la materia.

— El reconocimiento y uso de material de laboratorio basico.

— La identificacion y localizacion de las estructuras anatomicas.

— La realizacién de ejercicios de expresion oral, aplicando las normas basicas de

atencion al publico.
— Laimportancia de la alimentacion para una vida saludable.
— Laresolucion de problemas, tanto en el ambito cientifico como cotidiano.
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Modulo: Ciencias aplicadas Il.
Cadigo: 3042.

Resultados de aprendizaje y criterios de evaluacion.

RA1. Resuelve situaciones cotidianas aplicando los métodos de resolucion de
ecuaciones y sistemas y valorando la precision, simplicidad y utilidad del lenguaje
algebraico.

Criterios de evaluacion:

a) Se han utilizado identidades notables en las operaciones con polinomios.

b) Se han obtenido valores numéricos a partir de una expresioén algebraica.

c) Se han resuelto ecuaciones de primer y segundo grado sencillas de modo
algebraico y grafico.

d) Se han resuelto problemas cotidianos y de otras areas de conocimiento mediante
ecuaciones y sistemas.

e) Se ha valorado la precision, simplicidad y utilidad del lenguaje algebraico para
representar situaciones planteadas en la vida real.

RA2. Resuelve problemas sencillos de diversa indole, a través de su andlisis
contrastado y aplicando las fases del método cientifico.

Criterios de evaluacion:

a) Se han planteado hipdtesis sencillas, a partir de observaciones directas o
indirectas recopiladas por distintos medios.

b) Se han analizado las diversas hipétesis y se ha emitido una primera
aproximacion a su explicacion.

c) Se han planificado métodos y procedimientos experimentales sencillos de
diversa indole para refutar o no su hipétesis.

d) Se ha trabajado en equipo en el planteamiento de la solucién.

e) Se han recopilado los resultados de los ensayos de verificacion y plasmado en
un documento de forma coherente.

f) Se ha defendido el resultado con argumentaciones y pruebas las verificaciones
o refutaciones de las hipotesis emitidas.

RA3. Realiza medidas directas e indirectas de figuras geométricas presentes en
contextos reales, utilizando los instrumentos, las férmulas y las técnicas necesarias.

Criterios de evaluacion:

a) Se han utilizado instrumentos apropiados para medir angulos, longitudes, areas
y volimenes de cuerpos y figuras geométricas interpretando las escalas de
medida.

a) Se han utilizado distintas estrategias (semejanzas, descomposicion en figuras
mas sencillas, entre otros) para estimar o calcular medidas indirectas en el
mundo fisico.
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b)

c)
d)

Se han utilizado las férmulas para calcular perimetros, areas y voliumenes y se
han asignado las unidades correctas.

Se ha trabajado en equipo en la obtencion de medidas.

Se han utilizado las TIC para representar distintas figuras.

RA4. Interpreta graficas de dos magnitudes calculando los parametros significativos de
las mismas y relacionandolo con funciones matematicas elementales y los principales
valores estadisticos.

Criterios de evaluacion:

a)
b)

c)
d)

e)

f)

Se ha expresado la ecuacion de la recta de diversas formas.

Se ha representado graficamente la funcidon cuadratica aplicando métodos
sencillos para su representacion.

Se ha representado graficamente la funcién inversa.

Se ha representado graficamente la funcién exponencial.

Se ha extraido informacion de graficas que representen los distintos tipos de
funciones asociadas a situaciones reales.

Se ha utilizado el vocabulario adecuado para la descripcion de situaciones
relacionadas con el azar y la estadistica.

Se han elaborado e interpretado tablas y graficos estadisticos.

Se han analizado caracteristicas de la distribucion estadistica obteniendo
medidas de centralizacion y dispersion.

Se han aplicado las propiedades de los sucesos y la probabilidad.

Se han resueltos problemas cotidianos mediante calculos de probabilidad
sencillos.

RA5. Aplica técnicas fisicas o quimicas, utilizando el material necesario, para la
realizacion de practicas de laboratorio sencillas, midiendo las magnitudes implicadas.

Criterios de evaluacion:

a)
b)

c)
d)

e)

Se ha verificado la disponibilidad del material basico utilizado en un laboratorio.
Se han identificado y medido magnitudes basicas, entre otras, masa, peso,
volumen, densidad, temperatura.

Se han identificado distintos tipos de biomoléculas presentes en materiales
organicos.

Se ha descrito la célula y tejidos animales y vegetales mediante su observacion
a través de instrumentos opticos.

Se han elaborado informes de ensayos en los que se incluye el procedimiento
seguido, los resultados obtenidos y las conclusiones finales.

RAB6. Reconoce las reacciones quimicas que se producen en los procesos bioldgicos y
en la industria argumentando su importancia en la vida cotidiana y describiendo los
cambios que se producen.
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Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado reacciones quimicas principales de la vida cotidiana, la
naturaleza y la industria.

b) Se han descrito las manifestaciones de reacciones quimicas.

c) Se han descrito los componentes principales de una reaccién quimica y la
intervencion de la energia en la misma.

d) Se han reconocido algunas reacciones quimicas tipo, como combustién,
oxidacion, descomposicion, neutralizacion, sintesis, aerobica, anaerdbica.

e) Se han identificado los componentes y el proceso de reacciones quimicas
sencillas mediante ensayos de laboratorio.

f) Se han elaborado informes utilizando las TIC sobre las industrias mas
relevantes: alimentarias, cosmética, reciclaje, describiendo de forma sencilla los
procesos que tienen lugar en las mismas.

RA7. Identifica aspectos positivos y negativos del uso de la energia nuclear
describiendo los efectos de la contaminacion generada en su aplicacion.

Criterios de evaluacion:

a) Se han analizado efectos positivos y negativos del uso de la energia nuclear.

b) Se ha diferenciado el proceso de fusion vy fision nuclear.

c) Se han identificado algunos problemas sobre vertidos nucleares producto de
catastrofes naturales o de mala gestion y mantenimiento de las centrales
nucleares.

d) Se ha argumentado sobre la problematica de los residuos nucleares.

e) Se ha trabajado en equipo y utilizado las TIC.

RAS8. Identifica los cambios que se producen en el planeta tierra argumentando sus
causas Yy teniendo en cuenta las diferencias que existen entre relieve y paisaje.

Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado los agentes geoldgicos externos y cual es su accion sobre el
relieve.

b) Se han diferenciado los tipos de meteorizacion e identificado sus consecuencias
en el relieve.

c) Se ha analizado el proceso de erosion, reconociendo los agentes geoldgicos
externos que intervienen y las consecuencias en el relieve.

d) Se ha descrito el proceso de transporte discriminando los agentes geoldgicos
externos que intervienen y las consecuencias en el relieve.

e) Se ha analizado el proceso de sedimentacion discriminado los agentes
geoldgicos externos que intervienen, las situaciones y las consecuencias en el
relieve.

RA9. Categoriza los contaminantes atmosféricos principales identificando sus origenes
y relacionandolos con los efectos que producen.
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Criterios de evaluacion:

a) Se han reconocido los fendmenos de la contaminaciéon atmosférica y los
principales agentes causantes de la misma.

b) Se ha investigado sobre el fenomeno de la lluvia acida, sus consecuencias
inmediatas y futuras y como seria posible evitarla.

c) Se ha descrito el efecto invernadero argumentando las causas que lo originan o
contribuyen y las medidas para su minoracion.

d) Se ha descrito la problematica que ocasiona la pérdida paulatina de la capa de
ozono, las consecuencias para la salud de las personas, el equilibrio de la
hidrosfera y las poblaciones.

RA10. Identifica los contaminantes del agua relacionando su efecto en el medio
ambiente con su tratamiento de depuracion.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha reconocido y valorado el papel del agua en la existencia y
supervivencia de la vida en el planeta.

b) Se haidentificado el efecto nocivo que tienen para las poblaciones de seres vivos
de la contaminacion de los acuiferos.

c) Se han identificado posibles contaminantes en muestras de agua de distinto
origen planificado y realizando ensayos de laboratorio.

d) Se ha analizado los efectos producidos por la contaminacion del agua y el uso
responsable de la misma.

RA11. Contribuye al equilibrio medioambiental analizando y argumentando las lineas
basicas sobre el desarrollo sostenible y proponiendo acciones para su mejora y
conservacion.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha analizado las implicaciones positivas de un desarrollo sostenible.

b) Se han propuesto medidas elementales encaminadas a favorecer el desarrollo
sostenible.

c) Se han disefiado estrategias basicas para posibilitar el mantenimiento del
medioambiente.

d) Se ha trabajado en equipo en la identificacion de los objetivos para la mejora del
medioambiente.

RA12. Relaciona las fuerzas que aparecen en situaciones habituales con los efectos
producidos teniendo en cuenta su contribucién al movimiento o reposo de los objetos y
las magnitudes puestas en juego.

Criterios de evaluacion:

a) Se han discriminado movimientos cotidianos en funcion de su trayectoria y de su
celeridad.
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b) Se ha relacionado entre si la distancia recorrida, la velocidad, el tiempo y la
aceleracion, expresandolas en unidades de uso habitual.

c) Se han representado vectorialmente a determinadas magnitudes como la
velocidad y la aceleracion.

d) Se han relacionado los parametros que definen el movimiento rectilineo uniforme
utilizando las expresiones graficas y matematica.

e) Se han realizado calculos sencillos de velocidades en movimientos con
aceleracion constante.

f) Se ha descrito la relacion causa-efecto en distintas situaciones, para encontrar
la relacion entre fuerzas y movimientos.

g) Se han aplicado las leyes de Newton en situaciones de la vida cotidiana.

RA13. Identifica los aspectos basicos de la produccion, transporte y utilizacion de la
energia eléctrica y los factores que intervienen en su consumo, describiendo los
cambios producidos y las magnitudes y valores caracteristicos.

Criterios de evaluacion:

a) Se han identificado y manejado las magnitudes fisicas basicas a tener en cuenta
en el consumo de electricidad en la vida cotidiana.

b) Se han analizado los habitos de consumo y ahorro eléctrico y establecido lineas
de mejora en los mismos.

c) Se han clasificado las centrales eléctricas y descrito la trasformacion energética
en las mismas.

d) Se han analizado las ventajas y desventajas de las distintas centrales eléctricas.

e) Se han descrito basicamente las etapas de la distribucion de la energia eléctrica
desde su génesis al usuario.

f) Se trabajado en equipo en la recopilacion de informacion sobre centrales
eléctricas en Espania.

RA14. Previene la posibilidad de aparicién de enfermedades basicas, utilizando técnicas
de mantenimiento y desinfeccion de los utensilios y aparatos utilizados en las
actuaciones derivadas de su profesion.

Criterios de evaluacion:

a) Se han caracterizado los microorganismos y parasitos mas comunes que afectan
a la piel y al aparato digestivo.

b) Se han categorizado los principales agentes causantes de infecciones por
contacto con materiales infectados o contaminados.

c) Se han reconocido las enfermedades infecciosas y parasitarias mas frecuentes
que afectan a la piel y al aparato digestivo.

d) Se han propuesto formas de prevencion de infecciones y parasitosis que afectan
a la piel y al aparato digestivo.

e) Se han identifica las principales sustancias utilizadas en el procesamiento de los
alimentos que pueden actuar como téxicos.

f) Se ha analizado y protocolizado el procedimiento de lavado de las manos antes
y después de cualquier manipulacién, con objeto de prevenir la transmision de
enfermedades.

CVE-2023-5253

Pag. 18737 boc.cantabria.es 37/70




GOBIERNO —O— [[;k./
o 2K

—

MIERCOLES, 7 DE JUNIO DE 2023 - BOC NUM. 109

g) Se han identificado y tipificado distintos tipos de desinfectantes y métodos de
esterilizacion.

h) Se han analizado y experimentado diversos procedimientos de desinfeccion y
esterilizacion.

Duracién: 160 horas.
Contenidos:

— Resolucién de ecuaciones y sistemas en situaciones cotidianas:
¢ Transformacion de expresiones algebraicas.
e Obtencion de valores numéricos en formulas.
¢ Polinomios: raices y factorizacion. Utilizacion de entidades notables.
¢ Resolucion algebraica y grafica de ecuaciones de primer y segundo grado.
¢ Resolucion de sistemas sencillos.
e Métodos de resolucion de sistemas de dos ecuaciones y dos incognitas
¢ Resolucion grafica
e Tendencias actuales
— Resolucién de problemas sencillos:
¢ El método cientifico.
¢ Fases del método cientifico.
¢ Aplicacion del método cientifico a situaciones sencillas. Aplicaciones al perfil
profesional.
e Antecedentes histoéricos del pensamiento cientifico.
e Tendencias actuales.
— Realizaciéon de medidas en figuras geométricas:
e Puntos y rectas.
o Rectas secantes y paralelas.
e Poligonos: descripcion de sus elementos y clasificacion.
e Angulo: medida.
e Suma de los angulos interiores de un triangulo.
e Semejanza de triangulos.
e Resolucion de triangulos rectangulos. Teorema de Pitagoras.
e Circunferencia y sus elementos. Calculo de longitud.
e Calculo de areas y volumenes.
e Resolucion de problemas geométricos en el mundo fisico.
— Interpretacion de graficos:
e Interpretacion de un fendmeno descrito mediante un enunciado, tabla,
grafica o expresion analitica.
e Funciones lineales. Funciones cuadraticas. Funcion inversa. Funcion
exponencial.
e Aplicacion de las distintas funciones en contextos reales.
o Estadistica y calculo de probabilidad.
— Tipos de graficos. Lineal, de columna, de barra y circular.
— Medidas de centralizacion y dispersion: media aritmética, recorrido y desviacion
tipica. Interpretacion, analisis y utilidad.
— Variables discretas y continuas.
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— Azary probabilidad.
— Calculo de probabilidad mediante la regla de Laplace:
e Uso de la hoja de calculo en la organizacion de los datos, realizacion de
célculos y generacion de graficos.
e Uso de aplicaciones informaticas para la representacion, simulacion y
analisis de la grafica de una funcién.
— Aplicacion de técnicas fisicas o quimicas:
¢ Material basico en el laboratorio.
e Normas de trabajo en el laboratorio.
e Normas para realizar informes del trabajo en el laboratorio.
e Medida de magnitudes fundamentales.
¢ Reconocimiento de biomoléculas organica e inorganicas.
e Microscopio optico y lupa binocular. Fundamentos 6pticos de los mismos y
manejo. Utilizacién.
e Aproximacion al microscopio electrénico. Usos de los mismos.
— Reconocimiento de reacciones quimicas cotidianas:
e Reaccion quimica. Reactivos y productos.
e Condiciones de produccion de las reacciones quimicas: Intervencion de
energia.
e Reacciones quimicas en distintos ambitos de la vida cotidiana. La quimica
industrial, alimentacion, reciclaje, medicamentos.
e Reacciones quimicas basicas. Reacciones de oxidacion, combustion y
neutralizacion.
e Procesos quimicos mas relevantes relacionados con el perfil profesional.
— Identificacién de aspectos relativos a la contaminacion nuclear:
¢ Origen de la energia nuclear.
e Tipos de procesos para la obtencion y uso de la energia nuclear.
e Gestidn de los residuos radiactivos provenientes de las centrales nucleares.
e Principales centrales nucleares espafiolas.
— Identificaciéon de los cambios en el relieve y paisaje de la tierra:
e Agentes geoldgicos externos.
¢ Relieve y paisaje.
e Factores que influyen en el relieve y en el paisaje.
¢ Relacion entre el modelado del relieve y la energia interna de la tierra.
e Accién de los agentes geoldgicos externos: meteorizacion, erosion,
transporte y sedimentacion.
e Identificacion de los resultados de la acciéon de los agentes geoldgicos
mediante muestras visuales o paisajes reales.
e Factores que condicionan el modelado del paisaje en la zona donde habita
el alumnado.
— Categorizacion de contaminantes principales:
¢ Contaminacion. Concepto y tipos de contaminacion.
¢ Contaminacion atmosférica; causas y efectos.
e La lluvia acida. Repercusion en los recursos naturales.
e El efecto invernadero.
e La destruccion de la capa de ozono.
e Consecuencias sobre el cambio climatico.
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¢ Medidas de educacion ambiental sobre los contaminantes.
— ldentificacion de contaminantes del agua:
e El agua: factor esencial para la vida en el planeta.
¢ Contaminacion del agua: causas, elementos causantes.
e Tratamientos de potabilizacién.
e Depuracion de aguas residuales.
e Gestion del consumo del agua responsable.
e Meétodos de almacenamiento del agua proveniente de los deshielos,
descargas fluviales y lluvia.
e Técnicas sencillas de deteccion y medida de contaminantes en el agua.
e Plantas depuradoras.
— Equilibrio medioambiental y desarrollo sostenible:
e Concepto y aplicaciones del desarrollo sostenible.
e Factores que inciden sobre la conservacion del medio ambiente.
o |dentificacién de posibles soluciones a los problemas actuales de
degradacion medioambiental.
e Medidas de conservacion medioambiental y desarrollo sostenible.
— Relacion de las fuerzas sobre el estado de reposo y movimientos de cuerpos:
e Clasificacion de los movimientos segun su trayectoria.
e Velocidad y aceleracion. Unidades.
e Magnitudes escalares y vectoriales. Identificacion.
¢ Movimiento rectilineo uniforme caracteristicas. Interpretacion grafica.
e Fuerza: Resultado de una interaccion.
o Clases de fuerzas: de contacto y a distancia. Efectos.
e Leyes de Newton.
¢ Representacion de fuerzas aplicadas a un sélido en situaciones habituales.
Resultante.
— Produccion y utilizacion de la energia eléctrica.
e Electricidad y desarrollo tecnoldgico.
e La electricidad y la mejora de la vida actual.
e Materia y electricidad.
e Conductores, aislantes y elementos de uso habitual.
e Magnitudes basicas manejadas en el consumo de electricidad: energia y
potencia. Aplicaciones en el entorno del alumno.
e Habitos de consumo y ahorro de electricidad.
e Medidas de ahorro eléctrico en su entorno.
e Sistemas de produccion de energia eléctrica.
— Tipos de centrales eléctricas. Ventajas y desventajas.
e Centrales eléctricas en Espaiia. Relacién con el entorno.
e Transporte y distribucion de la energia eléctrica. Etapas.
— Prevencién de enfermedades:
e Microorganismos y parasitos comunes.
e Parasitos corporales y capilares.
e Papiloma plantar, prevencion y tratamiento.
e Las micosis cutéaneas. Prevencion y tratamiento.
¢ Onicomicosis. Prevencion y tratamiento.
e Toxiinfecciones alimentarias. Tipos. Prevencién de las mismas.
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e Limpieza, conservacion, cuidado y almacenamiento del material de trabajo.

e Protocolo del lavado de manos.

¢ Tipos de desinfectantes y formas de uso.

e Limpieza, desinfeccion y esterilizacién del material de trabajo.

¢ Riesgos provenientes de una deficiente limpieza del personal, del material y
de lugar de trabajo.

e prevencion de situaciones de riesgo por el manejo de materiales peligrosos
o de sustancias potencialmente nocivas para el ser humano.

e Medidas de proteccion personal segun el perfil profesional.

Orientaciones pedagdgicas.

Este mddulo contribuye a alcanzar las competencias para el aprendizaje permanente y
contiene la formaciéon para que, utilizando los pasos del razonamiento cientifico,
basicamente la observacion y la experimentacion los alumnos aprendan a interpretar
fenémenos naturales.

Del mismo modo puedan afianzar y aplicar habitos saludables en todos los aspectos de
su vida cotidiana.

Igualmente, se les forma para que utilicen el lenguaje operacional de las matematicas
en la resolucién de problemas de distinta indole, aplicados a cualquier situacién, ya sea
en su vida cotidiana como en su vida laboral.

La estrategia de aprendizaje para la ensefianza de este modulo que integra a ciencias
como las matematicas, fisica y quimica, biologia y geologia se enfocara a los conceptos
principales y principios de las ciencias, involucrando a los estudiantes en la solucion de
problemas y otras tareas significativas, y les permita trabajar de manera auténoma para
construir su propio aprendizaje y culminar en resultados reales generados por ellos
mismos.

La formacion del modulo se relaciona con los siguientes objetivos generales del ciclo
formativo k), 1), m), n) y A); y, las competencias profesionales, personales y sociales ),
m), n) y fi) del titulo. Ademas, se relaciona con los objetivos t), u), v), w), x), y) y z); y las
competencias s), t), u), v), w), x) e y) que se incluiran en este médulo profesional de
forma coordinada con el resto de médulos profesionales.

Las lineas de actuacion en el proceso ensefianza aprendizaje que permiten alcanzar las
competencias del médulo versaran sobre:

— Laresolucion de problemas, tanto en el ambito cientifico como cotidiano.

— Lainterpretacion de graficos y curvas.

— La aplicacién cuando proceda del método cientifico.

— Lavaloracion del medio ambiente y la influencia de los contaminantes.

— Las caracteristicas de la energia nuclear.

— La aplicacion de procedimientos fisicos y quimicos elementales.

— Larealizacion de ejercicios de expresion oral.

— La representacion de fuerzas.

— Los cuidados basicos de la piel.
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La prevencién de enfermedades.

Méodulo profesional: Comunicacion y ciencias sociales I.
Codigo: 3011.

Resultados de aprendizaje y criterios de evaluacion:

RA1. Valora la evolucion historica de las sociedades prehistéricas y de la Edad Antigua
y sus relaciones con los paisajes naturales, analizando los factores y elementos
implicados, y desarrollando actitudes y valores de aprecio del patrimonio natural y
artistico.

Criterios de evaluacion:

a)

d)

e)

Se han descrito mediante el analisis de fuentes graficas las principales
caracteristicas de un paisaje natural, reconociendo dichos elementos en el
entorno mas cercano.

Se han explicado la ubicacion, el desplazamiento y la adaptacién al medio de los
grupos humanos del periodo de la hominizacion hasta el dominio técnico de los
metales de las principales culturas que lo ejemplifican.

Se han relacionado las caracteristicas de los hitos artisticos mas significativos
del periodo prehistérico con la organizacién social y el cuerpo de creencias,
valorando sus diferencias con las sociedades actuales.

Se ha valorado la pervivencia de estas sociedades en las sociedades actuales,
comparado sus principales caracteristicas.

Se han discriminado las principales caracteristicas que requiere el analisis de las
obras arquitectonicas y escultéricas mediante ejemplos arquetipicos,
diferenciando estilos candnicos.

Se ha juzgado el impacto de las primeras sociedades humanas en el paisaje
natural, analizando las caracteristicas de las ciudades antiguas y su evolucion
en la actualidad.

Se ha analizado la pervivencia en la Peninsula Ibérica y los territorios
extrapeninsulares espafoles de las sociedades prehistéricas y de la Edad
Antigua.

Se han elaborado instrumentos sencillos de recogida de informacién mediante
estrategias de composicion protocolizadas, utilizando tecnologias de la
informacién y la comunicacion.

Se han desarrollado comportamientos acordes con el desarrollo del propio
esfuerzo y el trabajo colaborativo.

RA2. Valora la construccion del espacio europeo hasta las primeras transformaciones
industriales y sociedades agrarias, analizando sus caracteristicas principales y
valorando su pervivencia en la sociedad actual y en el entorno inmediato.
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Criterios de evaluacion:

a) Se ha analizado la transformacién del mundo antiguo al medieval, analizando la
evolucioén del espacio europeo, sus relaciones con el espacio extraeuropeo y las
caracteristicas mas significativas de las sociedades medievales.

b) Se han valorado las caracteristicas de los paisajes agrarios medievales y su
pervivencia en las sociedades actuales, identificando sus elementos principales.

c) Se han valorado las consecuencias de la construccion de los imperios coloniales
en América en las culturas autéctonas y en la europea.

d) Se ha analizado el modelo politico y social de la monarquia absoluta durante la
Edad Moderna en las principales potencias europeas.

e) Se han valorado los indicadores demograficos basicos de las transformaciones
en la poblacién europea durante el periodo analizado.

f) Se han descrito las principales caracteristicas del analisis de las obras pictoricas
a través del estudio de ejemplos arquetipicos de las escuelas y estilos que se
suceden en Europa desde el Renacimiento hasta la irrupcion de las vanguardias
historicas.

g) Se ha analizado la evolucion del sector o de los sectores productivos propios del
perfil del titulo, analizando sus transformaciones y principales hitos de evolucion
en sus sistemas organizativos y tecnolégicos.

h) Se han elaborado instrumentos sencillos de recogida de informacion mediante
estrategias de composicion protocolizadas, utilizando las tecnologias de la
informacién y la comunicacion.

i) Se han desarrollado comportamientos acordes con el desarrollo del propio
esfuerzo y el trabajo en equipo.

RAS3. Utiliza estrategias comunicativas para interpretar y comunicar informacion oral en
lengua castellana, aplicando los principios de la escucha activa, estrategias sencillas de
composicion y las normas linguisticas basicas.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha analizado la estructura de textos orales procedentes de los medios de
comunicacion de actualidad, identificando sus caracteristicas principales.

b) Se han aplicado las habilidades basicas para realizar una escucha activa,
identificando el sentido global y contenidos especificos de un mensaje oral.

c) Se harealizado un buen uso de los elementos de comunicacién no verbal en las
argumentaciones y exposiciones.

d) Se han analizado los usos y niveles de la lengua y las normas linguisticas en la
comprension y composicion de mensajes orales, valorando y revisando los usos
discriminatorios, especificamente en las relaciones de género.

e) Se ha utilizado la terminologia gramatical apropiada en la comprensién de las
actividades gramaticales propuestas y en la resolucion de las mismas.

RA4. Utiliza estrategias comunicativas para interpretar y comunicar informacion escrita
en lengua castellana, aplicando estrategias de lectura comprensiva y aplicando
estrategias de analisis, sintesis y clasificacion de forma estructurada y progresiva a la
composicion auténoma de textos breves seleccionados.
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Criterios de evaluacion:

a) Se han valorado y analizado las caracteristicas principales de los tipos en
relacion con su idoneidad para el trabajo que desea realizar.

b) Se han utilizado herramientas de busqueda diversas en la comprension de un
texto escrito, aplicando estrategias de reinterpretacion de contenidos.

c) Se han aplicado, de forma sistematica, estrategias de lectura comprensiva en la
comprension de los textos, extrayendo conclusiones para su aplicacion en las
actividades de aprendizaje y reconociendo posibles usos discriminatorios desde
la perspectiva de género.

d) Se haresumido el contenido de un texto escrito, extrayendo la idea principal, las
secundarias y el propdsito comunicativo, revisando y reformulando las
conclusiones obtenidas.

e) Se ha analizado la estructura de distintos textos escritos de utilizacion diaria,
reconociendo usos y niveles de la lengua y pautas de elaboracion.

f) Se han aplicado las principales normas gramaticales y ortograficas en la
redaccion de textos de modo que el texto final resulte claro y preciso.

g) Se han desarrollado pautas sistematicas en la elaboracion de textos escritos que
permitan la valoracién de los aprendizajes desarrollados y la reformulacion de
las necesidades de aprendizaje para mejorar la comunicacion escrita.

h) Se han observado pautas de presentacion de trabajos escritos teniendo en
cuenta el contenido, el formato y el publico destinatario, utilizando un vocabulario
adecuado al contexto.

i) Se han resuelto actividades de comprension y andlisis de las estructuras
gramaticales, comprobando la validez de las inferencias realizadas.

RA5. Realiza la lectura de textos literarios representativos de la Literatura en lengua
castellana anteriores al siglo XIX, generando criterios estéticos para la construccion del
gusto personal.

Criterios de evaluacion:

a) Se han contrastado las etapas de evolucion de la literatura en lengua castellana
en el periodo considerado y reconociendo las obras mayores mas
representativas.

b) Se ha valorado la estructura y el uso del lenguaje de una lectura personal de una
obra literaria adecuada al nivel, situandola en su contexto y utilizando
instrumentos protocolizados de recogida de informacion.

c) Se han expresado opiniones personales razonadas sobre los aspectos mas
apreciados y menos apreciados de una obra y sobre la implicaciéon entre su
contenido y las propias experiencias vitales.

d) Se han aplicado estrategias para la comprension de textos literarios, teniendo en
cuenta de los temas y motivos basicos.

e) Se ha presentado informacién sobre periodos, autores y obras de la literatura en
lengua castellana a partir de textos literarios.

RAG. Utiliza estrategias para comunicar informacion oral en lengua inglesa, elaborando
presentaciones orales de poca extension, bien estructuradas, relativas a situaciones
habituales de comunicacién cotidiana y frecuente de ambito personal o profesional.
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Criterios de evaluacion:

a) Se han aplicado las estrategias de escucha activa para la comprension precisa
de los mensajes recibidos.

b) Se ha identificado la intencion comunicativa basica de mensajes directos o
recibidos mediante formatos electronicos, valorando las situaciones de
comunicacion y sus implicaciones en el uso del vocabulario empleado.

c) Se haidentificado el sentido global del texto oral que presenta la informacion de
forma secuenciada y progresiva en situaciones habituales frecuentes y de
contenido predecible.

d) Se han identificado rasgos fonéticos y de entonacién comunes y evidentes que
ayudan a entender el sentido general del mensaje.

e) Se han realizado presentaciones orales breves de textos descriptivos, narrativos
e instructivos, de ambito personal o profesional, de acuerdo con un guién
sencillo, aplicando la estructura de cada tipo de texto y utilizando, en su caso,
medios informaticos.

f) Se han utilizado estructuras gramaticales basicas y un repertorio esencial y
restringido de expresiones, frases y palabras de situaciones habituales
frecuentes y de contenido altamente predecible segun el propdsito comunicativo
del texto.

g) Se ha expresado con cierta claridad, usando una entonacién y pronunciacion
comprensible, aceptandose las pausas y dudas frecuentes.

h) Se ha mostrado una actitud reflexiva y acerca de la informacién que suponga
cualquier tipo de discriminacion.

i) Se han identificado las normas de relacion social basicas y estandarizadas de
los paises donde se habla la lengua extranjera.

j) Se han identificado las costumbres o actividades cotidianas de la comunidad
donde se habla la lengua extranjera.

RA7. Participa en conversaciones en lengua inglesa utilizando un lenguaje sencillo y
claro en situaciones habituales frecuentes del ambito personal o profesional, activando
estrategias de comunicacion basicas.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha dialogado, de forma dirigida y siguiendo un guién bien estructurado
utilizando un repertorio memorizado de modelos de oraciones y
conversaciones breves y basicas, sobre situaciones habituales frecuentes y
de contenido altamente predecible.

b) Se ha mantenido la interaccion utilizando estrategias de comunicacion
sencillas para mostrar el interés y la comprension.

c) Se han utilizado estrategias basicas de compensacion para suplir carencias
en la lengua extranjera.

d) Se han utilizado estructuras gramaticales basicas y un repertorio esencial y
restringido de expresiones, frases, palabras y marcadores de discurso
lineales, segun el propdsito comunicativo del texto.

e) Se ha expresado con cierta claridad, utilizando una entonacion vy
pronunciacion comprensible, aceptandose las pausas y dudas frecuentes.
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RAS8. Elabora textos escritos en lengua inglesa breves y sencillos de situaciones de
comunicacion habituales y frecuentes del ambito personal o profesional, aplicando
estrategias de lectura comprensiva y desarrollando estrategias estructuradas de
composicion.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha leido de forma comprensiva el texto, reconociendo sus rasgos basicos y
su contenido global.

b) Se han identificado las ideas fundamentales y la intencién comunicativa basica
del texto.

c) Se han identificado estructuras gramaticales basicas y un repertorio limitado de
expresiones, frases y palabras y marcadores de discurso lineales, en situaciones
habituales frecuentes, de contenido muy predecible.

d) Se han completado y reorganizado frases y oraciones, atendiendo al propdsito
comunicativo, a normas gramaticales basicas.

e) Se ha elaborado textos breves, adecuados a un propdsito comunicativo,
siguiendo modelos estructurados.

f) Se ha utilizado el Iéxico esencial apropiado a situaciones frecuentes y al contexto
del ambito personal o profesional.

g) Se ha mostrado interés por la buena presentacion de los textos escritos,
respetado las normas gramaticales, ortograficas y tipograficas y siguiendo
sencillas pautas de revision.

h) Se han utilizado diccionarios impresos y online y correctores ortograficos de los
procesadores de textos en la composicion de los mismos.

i) Se ha mostrado una actitud reflexiva y acerca de la informacién que suponga
cualquier tipo de discriminacion.

Duracién: 160 horas.
Contenidos.

— Valoracion de las sociedades prehistéricas y antiguas y su relaciéon con el medio
natural:
e Los paisajes naturales. Aspectos generales y locales.
o Factores y componentes del paisaje natural: clima, relieve, hidrografia
y vegetacion natural. El territorio espafiol.
o Comentario de graficas sobre tiempo y clima.
e Las sociedades prehistéricas.
o Distribucion de las sociedades prehistéricas. Su relacion con el medio
ambiente.
o El proceso de hominizacién. Del nomadismo al sedentarismo.
o Arte y pensamiento magico. Estrategias de representacion y su
relacion con las artes audiovisuales actuales.
e El nacimiento de las ciudades.
o El habitat urbano y su evolucion.
o Gréficos de representacion urbana.
o Las sociedades urbanas antiguas. Los origenes del mundo
mediterraneo.
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La cultura griega: extension, rasgos e hitos principales.
Caracteristicas esenciales del arte griego. Modelos arquitectonicos y
escultoricos: el canon europeo.

La cultura romana. Extension militar y comercial. Caracteristicas
sociales y politicas.

Caracteristicas esenciales del arte romano. Modelos arquitectonicos
y escultoricos.

Perspectiva de género en el estudio de las sociedades urbanas
antiguas.

Presencia y pervivencia de Grecia y Roma en la Peninsula Ibérica y
el territorio espafiol.

e Tratamiento y elaboracion de informacion para las actividades educativas.

o
O
o

(¢]

Autonomia.

Fuentes y recursos para obtener informacion.

Recursos basicos: guiones, esquemas y resumenes, entre otros
recursos.

Herramientas sencillas de localizacion cronolégica.

Estrategias de composicion de informacion escrita. Uso de
procesadores de texto.

Vocabulario seleccionado y especifico.

— Valoracion de la creacion del espacio europeo en las edades media y moderna:
e La Europa medieval.

(e]
(¢]
(¢]

O
O

La extension y localizacion de los nuevos reinos y territorios.
Caracteristicas y principales hitos histéricos de la sociedad feudal.
Pervivencia de usos y costumbres. El espacio agrario y sus
caracteristicas.

El contacto con otras culturas. EI mundo musulman: nacimiento y
expansion.

Comercio con Oriente.

Relaciones entre culturas en la actualidad.

e La Europa de las Monarquias absolutas.

(@]

(¢]

Las grandes monarquias europeas: ubicacion y evolucion sobre el
mapa en el contexto europeo.

Principios de la monarquia absoluta.

La monarquia absoluta en Espafia. Las sociedades modernas:
nuevos grupos sociales y expansion del comercio.

Evolucion del sector productivo durante el periodo.

e La colonizacion de América.

(e]
(¢]
(¢]

El desembarco castellano: 1492, causas y consecuencias.

El imperio americano espafiol. Otros imperios coloniales.

Las sociedades amerindias: destruccion, sincretismo y mestizaje.
Aportaciones a la cultura espafola.

e Estudio de la poblacion.

(¢]
(¢]

Evolucién demografica del espacio europeo.

La primera revolucion industrial y sus transformaciones sociales y
economicas.

Indicadores demograficos basicos para analizar una sociedad.
Rasgos y caracteristicas de la poblacion europea y mundial actuales.
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o Comentario de graficas de poblacion: pautas e instrumentos basicos.
e La evolucién del arte europeo de las épocas medieval y moderna.
o El arte medieval: caracteristicas y periodos principales.
o El Renacimiento: cambio y transformacion del arte.
o Profundidad y uso del color en la pintura y su evoluciéon hasta el
romanticismo.
o Pautas basicas para el comentario de obras pictéricas.
e Tratamiento y elaboracién de informacién para las actividades educativas.
o Busqueda de informacién a través de internet. Uso de repositorios de
documentos y enlaces web.
o Recursos basicos: resimenes, fichas tematicas, biografias, hojas de
célculo o similares, elaboracién, entre otros.
o Vocabulario especifico.
— Utilizacion de estrategias de comunicacioén oral en lengua castellana:
e Textos orales.
o Tipos y caracteristicas.
o Caracteristicas de los reportajes.
o Caracteristicas de las entrevistas.
e Aplicacién de escucha activa en la comprension de textos orales.
o Memoria auditiva.
o Atencion visual.
o Empatia.
o Estrategias linglisticas: parafrasear, emitir palabras de refuerzo o
cumplido, resumir, entre otras.
e Pautas para evitar la disrupcion en situaciones de comunicacion oral.
e El intercambio comunicativo.
o Elementos extralinguisticos de la comunicacion oral.
o Usos orales informales y formales de la lengua.
o Adecuacion al contexto comunicativo.
o Eltono de voz.
e Aplicacién de las normas linguisticas en la comunicacion oral. Organizacion
de la frase: estructuras gramaticales basicas. Coherencia semantica.
o Composiciones orales.
o Exposiciones orales sencillas sobre hechos de la actualidad.
o Presentaciones orales sencilla.
o Uso de medios de apoyo: audiovisuales y TIC.
— Utilizacion de estrategias de comunicacion escrita en lengua castellana.
e Tipos de textos. Caracteristicas de textos de propios de la vida cotidiana y
profesional.
e Estrategias de lectura: elementos textuales:
o Prelectura.
o Lectura.
o Postlectura.
e Pautas para la utilizacién de diccionarios diversos:
o Tipos de diccionarios.
o Recursos en laredy su uso.
o Estrategias basicas en el proceso de composicion escrita:
o Planificacién.
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o Textualizacion.
o Revision.
o Aplicacion en textos propios de la vida cotidiana, en el ambito
académico y en los medios de comunicacion.
Presentacion de textos escritos en distintos soportes:
o Aplicacion de las normas gramaticales.
o Aplicacién de las normas ortograficas.
o Instrumentos informaticos de software para su uso en procesadores
de texto.
Textos escritos:
o Principales conectores textuales.
o Aspectos basicos de las formas verbales en los textos, con especial
atencion a los valores aspectuales de perifrasis verbales.
o Funcién subordinada, sustantiva, adjetiva y adverbial del verbo.
o Sintaxis: enunciado, frase y oracion; sujeto y predicado;
complemento directo, indirecto, de régimen, circunstancial, agente y
atributo.

Lectura de textos literarios en lengua castellana anteriores al siglo XIX:

Pautas para la lectura de fragmentos literarios.
Instrumentos para la recogida de informacion de la lectura de una obra
literaria.
Caracteristicas estilisticas y teméaticas de la literatura en lengua castellana a
partir de la Edad Media hasta el siglo XVIII.
o Literatura medieval.
o Renacimiento.
o El Siglo de Oro.
o La literatura ilustrada.
La narrativa. Temas y estilos recurrentes segun la época literaria.
o Valoracion de los recursos estilisticos y expresivos mas significativos.
o Pautas para la elaboracién de pequefias composiciones propias
sobre temas de interés.
Lectura e interpretacion de poemas. Temas y estilos recurrentes segun la
época literaria.
o Valoracion de los recursos estilisticos y expresivos mas significativos.
o Pautas para la elaboracién de pequefias composiciones propias
sobre temas de interés.
El teatro. Temas y estilos segun la época literaria.

Comprensioén y produccion de textos orales basicos en lengua inglesa:

Ideas principales en llamadas, mensajes, 6rdenes e indicaciones muy claras.
Descripcion general de personas, lugares, objetos (del ambito profesional y
del publico).

Actividades del momento presente, pasado y del futuro: acontecimientos y
usos sociales.

Acciones propias del ambito profesional.

Narracién sobre situaciones habituales y frecuentes del momento presente,
pasado y del futuro.

Léxico frecuente, expresiones y frases sencillas para desenvolverse en
transacciones y gestiones cotidianas del entorno personal o profesional:
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actividades de interés personal, de la vida diaria, relaciones humanas y
sociales. Léxico frecuente relacionado con las TIC.
Recursos gramaticales:

o Tiempos y formas verbales en presente, pasado; verbos principales,
modales y auxiliares. Significado y valores de las formas verbales.

o Funciones comunicativas asociadas a situaciones habituales y
frecuentes: pedir y dar informacién, expresar opiniones; saludar y
responder a un saludo; dirigirse a alguien; iniciar y cerrar un tema,
entre otros.

o Elementos linglisticos fundamentales.

o Marcadores del discurso para iniciar, ordenar y finalizar.

o Estructuras gramaticales basicas.

Pronunciacion de fonemas o grupos fonicos de caracter basico que
presenten mayor dificultad.

Uso de registros adecuados en las relaciones sociales. Normas de cortesia
de paises de habla inglesa en situaciones habituales y frecuentes del ambito
personal o profesional.

Propiedades esenciales del texto oral: adecuacién, coherencia y cohesion
textuales.

Estrategias fundamentales de comprensién y escucha activa: palabras
clave, estrategias para recordar y utilizar el I1éxico.

Participacion en conversaciones en lengua inglesa:

Estrategias de comprension y escucha activa para iniciar, mantener y
terminar la interaccion. Estrategias para mostrar interés.

Elaboracion de mensajes y textos sencillos en lengua inglesa:

Comprensién de la informacion global y la idea principal de textos basicos
cotidianos, de ambito personal o profesional: cartas, mensajes, avisos,
instrucciones, correos electronicos, informaciéon en Internet, folletos.

Léxico frecuente para desenvolverse en transacciones y gestiones
cotidianas, sencillas del ambito personal o profesional.

Composicion de textos escritos muy breves, sencillos y bien estructurados:
mensajes, correos electronicos, cuestionarios, entre otros.

Recursos gramaticales:

o Tiempos y formas verbales. Relaciones temporales: anterioridad,
posterioridad y simultaneidad. Valores y significados de las formas
verbales.

o Estructuras gramaticales basicas: oraciones simples y compuestas
(coordinadas y yuxtapuestas); subordinadas sustantivas, adjetivas y
adverbiales.

o Funciones comunicativas mas habituales del ambito personal o
profesional en medios escritos.

Elementos linguisticos fundamentales atendiendo a los tipos de textos,
contextos 'y propodsitos comunicativos. Intenciébn  comunicativa:
objetividad/subjetividad; informar, preguntar.

Propiedades basicas del texto: adecuacion, coherencia y cohesion. Uso de
las formas verbales. Marcadores discursivos. Léxico preciso.

Estrategias y técnicas de compresion lectora: antes de la lectura, durante la
lectura y después de la lectura.
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o Estrategias de planificacion y de correccién. Utilizacién de los recursos
adecuados a la situacion.

Orientaciones pedagdégicas:

Este modulo contribuye a alcanzar las competencias para el aprendizaje permanente y
contiene la formacion para que las alumnas y los alumnos sean capaces de reconocer
las caracteristicas basicas de los fendbmenos relacionados con la actividad humana y
mejorar sus habilidades comunicativas.

La estrategia de aprendizaje para la ensefianza de este moddulo que integra
conocimientos basicos relativos a ciencias sociales, lengua castellana y literatura y
lengua inglesa, estara enfocada al uso de herramientas basicas del analisis textual, la
elaboracion de informacion estructurada tanto oral como escrita, la localizacion de
espacio-temporal de los fendmenos sociales y culturales y el respeto a la diversidad de
creencias y a pautas de relacion cotidiana en distintas sociedades y grupos humanos,
involucrando a los estudiantes en tareas significativas que les permita trabajar de
manera auténoma y en equipo.

La formacion del modulo se relaciona con los siguientes objetivos generales del ciclo
formativo A), 0), p), q), r) y s); Y, las competencias profesionales, personales y sociales
f), 0), p), q) y r) del titulo. Ademas, se relaciona con los objetivos t), u), v), w), x), y) y z);
y las competencias s), t), u), v), w), x) e y) que se incluiran en este modulo profesional
de forma coordinada con el resto de modulos profesionales.

Las lineas de actuacion en el proceso de ensefanza-aprendizaje que permiten alcanzar
los objetivos del médulo estaran orientada hacia:

— La concrecion de un plan personalizado de formaciéon que tenga como objetivo
lograr la integracion del alumno en las situaciones de aprendizaje propuestas,
mediante la aplicacion de estrategias motivadoras.

— La potenciacion de la autonomia en la ejecucion de las actividades y en la
gestion de su tiempo de aprendizaje en el ambito de las competencias y
contenidos del ambito sociolinguistico.

— La realizacion de dinamicas sobre el desarrollo de habilidades sociales que
favorezcan el asentamiento de habitos de disciplina y de trabajo individual y en
equipo.

— La utilizaciéon de estrategias, recursos y fuentes de informacién a su alcance,
fomentando el uso de las TIC, que contribuyan a la reflexion sobre la valoracion
de la informacién necesaria para construir explicaciones estructuradas de la
realidad que le rodea.

— La utilizaciéon de métodos globalizadores (proyectos, centros de interés, entre
otros) que permitan la integracién del alumnado en las actividades de
aprendizaje, concretada en una metodologia de trabajo que los relacione con la
actualidad.

— Laprogramacion de actividades que se relacionen, siempre que sea posible, con
capacidades que se deriven del perfil profesional.
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Las lineas de actuacion en el proceso de ensefianza aprendizaje que permiten alcanzar
los objetivos del médulo en relacién con las Ciencias Sociales estan relacionadas con:

— La integracion motivadora de saberes que le permitan analizar y valorar la
diversidad de las sociedades humanas.

— La utilizacion de recursos y fuentes de informacion a su alcance para organizar
la informacion que extraiga para favorecer su integracion en el trabajo educativo.

— El reconocimiento de la huella del pasado en la vida diaria mediante la
apreciacion de la diversidad de los grupos humanos y sus logros a lo largo del
tiempo.

— La valoracién de los problemas de su entorno a partir del analisis de la
informacion disponible, la formulacién de explicaciones justificadas y la reflexion
sobre su actuacién ante las mismas en situaciones de aprendizaje pautadas.

— La potenciacion de las capacidades de observacion y criterios de disfrute de las
expresiones artisticas mediante el analisis pautado de producciones artisticas
arquetipicas, apreciando sus valores estéticos y tematicos.

Las lineas de actuacion en el proceso de ensefianza aprendizaje que permiten alcanzar
los objetivos del moédulo en relacion con el aprendizaje de las lenguas estan
relacionadas con:

— La utilizacion de la lengua tanto en la interpretacion y elaboracion de mensajes
orales y escritos sencillos, mediante su uso en distintos tipos de situaciones
comunicativas y textuales de su entorno.

— La utilizaciéon de un vocabulario adecuado a las situaciones de su entorno que
orientara la concrecion de los contenidos, actividades y ejemplos utilizados en el
modulo.

— La seleccion y ejecucion de estrategias didacticas que faciliten el auto-
aprendizaje y que incorporen el uso de la lengua en situaciones de comunicacion
lo mas reales posibles, utilizando las posibilidades de las Tecnologia de la
Informacion y de la Comunicacion (correo electrénico, SMS, internet, redes
sociales, entre otras).

— Lautilizacion de las técnicas de comunicacion para potenciar el trabajo en equipo
que les permita integrarse en las actividades educativas con garantia de éxito.

— La apreciacion de la variedad cultural y de costumbres presentes en su entorno,
poniéndola en relacién con las necesidades derivadas del uso de la lengua con
distintos hablantes.

— El desarrollo de habitos de lectura que les permitan disfrutar de la produccion
literaria mediante el uso de textos seleccionados a sus necesidades y
caracteristicas.
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Modulo profesional: Comunicacion y ciencias sociales |I.
Cédigo: 3012.

Resultados de aprendizaje y criterios de evaluacion:

RA1. Infiere las caracteristicas esenciales de las sociedades contemporaneas a partir
del estudio de su evolucion histérica, analizando los rasgos basicos de su organizacion
social, politica y econémica.

Criterios de evaluacion:

a) Se han discriminado las consecuencias para la organizacion de las sociedades
actuales de las corrientes ideoldgicas que la han cimentado, situandolas en el
tiempo y el espacio.

b) Se ha valorado el modelo de relaciones econémicas globalizado actual mediante
el estudio de las transformaciones econémicas producidas como consecuencia
de las innovaciones tecnolégicas y los sistemas organizativos de la actividad
productiva.

c) Se han categorizado las caracteristicas de la organizacion social
contemporanea, analizando la estructura y las relaciones sociales de la
poblacién actual y su evolucién durante el periodo.

d) Se ha examinado la evolucion de las relaciones internacionales
contemporaneas, elaborando explicaciones causales y consecutivas que
permitan desarrollar opiniones propias sobre los conflictos actuales.

e) Se ha valorado el proceso de unificacion del espacio europeo, analizando su
evolucioén, argumentando su influencia en las politicas nacionales de los paises
miembros de la Unién Europea.

f) Se ha asociado la evolucién de los acontecimientos histoéricos globales con la
evolucién histérica del Estado espafiol, identificando sus fases de evolucion, los
principales conflictos y su situacion actual.

g) Se han identificado los rasgos esenciales del arte contemporaneo y su evolucion
hasta nuestros dias, construyendo opiniones y criterios propios de orden
estético.

h) Se ha analizado la evolucion del sector o de los sectores productivos propios del
titulo, describiendo sus transformaciones y principales hitos de evolucién en sus
sistemas organizativos y tecnoldgicos.

i) Se han elaborado instrumentos pautados de recogida y difusion de informacion
que permitan la evaluacién de los aprendizajes realizados, utilizando el
vocabulario preciso.

j) Se han desarrollado comportamientos acordes con el desarrollo del propio
esfuerzo y el trabajo colaborativo.

RAZ2. Valora los principios basicos del sistema democratico analizando sus instituciones
y las diferentes organizaciones politicas y econdmicas en que se manifiesta e infiriendo
pautas de actuacién para acomodar su comportamiento al cumplimiento de dichos
principios.
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Criterios de evaluacion:

a)

Se han reconocido los principios basicos de la Declaracién Universal de
Derechos Humanos y su situacion en el mundo de hoy, valorando su implicacion
para la vida cotidiana.

Se han analizado los principios rectores, las instituciones y normas de
funcionamiento de las principales instituciones internacionales, juzgando su
papel en los conflictos mundiales.

Se ha valorado la importancia en la mediacion y resoluciéon de conflictos en la
extension del modelo democratico, desarrollando criterios propios y razonados
para la resolucion de los mismos.

Se han juzgado los rasgos esenciales del modelo democratico espanol,
valorando el contexto histérico de su desarrollo.

Se ha valorado la implicacién del principio de no discriminacion en las relaciones
personales y sociales del entorno préximo, juzgando comportamientos propios y
ajenos e infiriendo pautas y acciones apropiadas para acomodar la actitud a los
derechos y a las obligaciones que de él se derivan.

Se ha elaborado informacion pautada y organizada para su utilizacion en
situaciones de trabajo colaborativo y contraste de opiniones.

RAS3. Utiliza estrategias comunicativas para interpretar y comunicar informacion oral en
lengua castellana, aplicando los principios de la escucha activa, estrategias razonadas
de composicion y las normas lingliisticas correctas en cada caso.

Criterios de evaluacion:

a)

e)

Se han aplicado las técnicas de la escucha activa en el analisis de mensajes
orales procedentes de distintas fuentes.

Se ha reconocido la intencién comunicativa y la estructura tematica de la
comunicacion oral, valorando posibles respuestas.

Se ha realizado un uso correcto de los elementos de comunicacion no verbal en
las argumentaciones y exposiciones.

Se han aplicado los usos y niveles de la lengua y las normas linglisticas en la
comprension 'y composicion de mensajes orales, valorando los usos
discriminatorios.

Se ha utilizado la terminologia gramatical correcta en la comprension de las
actividades gramaticales propuestas y en la resolucion de las mismas.

RA4. Utiliza estrategias comunicativas para comunicar informacion escrita en lengua
castellana, aplicando estrategias de analisis, sintesis y clasificacion de forma
estructurada a la composicion auténoma de textos de progresiva complejidad.

Criterios de evaluacion:

a)

b)

Se han valorado y analizado las caracteristicas principales de los tipos en
relacion con su adecuacion para el trabajo que desea realizar.

Se han utilizado técnicas de busqueda diversas en la comprension de un texto
escrito, aplicando estrategias de reinterpretacion de contenidos.
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c) Se han aplicado, de forma sistematica, estrategias de lectura comprensiva en la
comprension de los textos, reconociendo posibles usos discriminatorios.

d) Se ha resumido el contenido de un texto escrito, extrayendo la idea principal, las
secundarias y el propésito comunicativo, revisando y reformulando las
conclusiones obtenidas.

e) Se ha analizado la estructura de distintos textos escritos de uso académico o
profesional, reconociendo usos y niveles de la lengua y pautas de elaboracion.

f) Se han aplicado las principales normas gramaticales y ortograficas en la
redaccién de textos de modo que el texto final resulte claro, preciso y adecuado
al formato y al contexto comunicativo.

g) Se han desarrollado pautas sistematizadas en la preparacién de textos escritos
que permitan mejorar la comunicacion escrita.

h) Se han observado pautas de presentaciéon de trabajos escritos teniendo en
cuenta el contenido, el formato y el publico destinatario, utilizando un vocabulario
correcto segun las normas linguisticas y los usos a que se destina.

i) Se han resuelto actividades de comprensién y andlisis de las estructuras
gramaticales, comprobando la precision y validez de las inferencias realizadas.

RAS5. Interpreta textos literarios representativos de la Literatura en lengua castellana
desde el siglo XIX hasta la actualidad, reconociendo la intencion del autor y
relacionandolo con su contexto histérico, sociocultural y literario.

Criterios de evaluacion:

a) Se han descrito los movimientos literarios en lengua castellana en el periodo
considerado y reconociendo las obras mas representativas.

b) Se ha valorado la estructura y el uso del lenguaje de una lectura personal de
obras adecuadas al nivel y situdndola en su contexto y utilizando instrumentos
pautados.

c) Se han expresado opiniones personales fundamentadas sobre los aspectos
apreciados en obras literarias.

d) Se han aplicado estrategias de analisis de textos literarios, reconociendo los
temas y motivos y elementos simbdlicos y la funcionalidad de los recursos
estilisticos mas significativos.

e) Se hainformado sobre un autor, una obra o un periodo de la literatura en lengua
castellana, recogiendo en forma analitica la informacién correspondiente.

RAG6. Utiliza estrategias para interpretar y comunicar informacion oral en lengua inglesa,
aplicando los principios de la escucha activa y elaborando presentaciones orales de
poca extension, claras y estructuradas, relativas a temas y aspectos concretos,
frecuentes y cotidianos, del ambito personal y profesional.

Criterios de evaluacion:
a) Se han aplicado de forma sistematica las estrategias de escucha activa para la

comprension global y especifica de los mensajes recibidos, sin necesidad de
entender todos los elementos del mismo.
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b) Se ha identificado la intencién comunicativa de mensajes directos o empleando
un repertorio limitado de expresiones, frases, palabras y marcadores de discurso
estructuradores (de apertura, continuidad y cierre).

c) Se ha identificado el sentido global y las ideas principales del texto oral y
estructuras gramaticales basicas en oraciones sencillas de situaciones
habituales frecuentes y de contenido predecible y concreto.

d) Se han identificado rasgos fonéticos y de entonacién esenciales que ayudan a
entender el sentido global y las ideas principales y secundarias del mensaje.

e) Se han realizado composiciones y presentaciones orales breves de acuerdo con
un guion estructurado, aplicando el formato y los rasgos propios de cada tipo de
texto, de ambito personal o profesional.

f) Se han utilizado estructuras gramaticales basicas y marcadores de discurso para
iniciar, enlazar, ordenar y finalizar el discurso, en situaciones habituales,
frecuentes y aspectos concretos.

g) Se ha expresado la informacién, usando una entonacién y pronunciacion
razonables, aceptandose las pausas y pequefas vacilaciones.

h) Se ha mostrado una actitud reflexiva y critica acerca de la informacién que
suponga cualquier tipo de discriminacion.

i) Se han identificado las normas de relacién social mas frecuentes de los paises
donde se habla la lengua extranjera.

j) Se han identificado las costumbres o actividades cotidianas de la comunidad y
del lugar de trabajo donde se habla la lengua extranjera.

k) Se han identificado las principales actitudes y comportamientos profesionales en
situaciones de comunicacién habituales del ambito profesional.

RA7. Mantiene conversaciones sencillas en lengua inglesa en situaciones habituales y
concretas del ambito personal y profesional, utilizando estrategias de comunicacion
basicas.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha dialogado siguiendo un guidén sobre temas y aspectos concretos y
frecuentes del &mbito personal y profesional.

b) Se ha escuchado y dialogado en interacciones sencillas, cotidianas de la vida
profesional y personal, solicitando y proporcionando informaciéon con cierto
detalle.

c) Se ha mantenido la interaccién utilizando diversas estrategias de comunicacion
esenciales para mostrar el interés y la comprension.

d) Se han utilizado estrategias de compensacioén para suplir carencias en la lengua
extranjera (parafrasear, lenguaje corporal, ayudas audio-visuales).

e) Se han utilizado estructuras gramaticales y oraciones sencillas y un repertorio
esencial, limitado, de expresiones, frases, palabras frecuentes, y marcadores de
discurso lineales.

f) Se ha expresado con cierta claridad, usando una entonacién y pronunciacion
razonable y comprensible, aceptandose algunas pausas y vacilaciones.

RAS8. Elabora textos breves y sencillos con cierto detalle en lengua inglesa, relativos a
situaciones de comunicacion habituales del ambito personal y profesional, aplicando
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estrategias de lectura comprensiva y desarrollando estrategias sistematicas de
composicion.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha leido el texto reconociendo los rasgos esenciales del género y su
estructura, e interpretando su contenido global y especifico, sin necesidad de
entender todos los elementos del mismo.

b) Se ha identificado la intencidn comunicativa basica del texto organizado de
distinta manera.

c) Se han identificado estructuras gramaticales y oraciones sencillas y un repertorio
limitado de expresiones, frases, palabras y marcadores de discurso, basicos y
lineales, en situaciones habituales frecuentes y concretas de contenido
predecible.

d) Se han completado frases, oraciones y textos sencillos, atendiendo al propdsito
comunicativo, con estructuras gramaticales de escasa complejidad en
situaciones habituales y concretas de contenido predecible.

e) Se han elaborado textos breves y sencillos, adecuados a un proposito
comunicativo, utilizando los conectores mas frecuentes para enlazar las
oraciones.

f) Se ha respetado las normas gramaticales, ortograficas y tipograficas siguiendo
pautas sistematicas y concretas de revision y correccion.

g) Se ha mostrado una actitud reflexiva y critica acerca de la informacién que
suponga cualquier tipo de discriminacion.

Duracion: 190 horas.
Contenidos.

— Valoracion de las sociedades contemporaneas:
e La construccion de los sistemas democraticos.
o La llustracién y sus consecuencias.
o Lasociedad liberal.
= El pensamiento liberal.
= La era de las revoluciones: principales caracteristicas y
localizacion geografica.
= La sociedad liberal espafiola. Principales hitos y evolucion
o La sociedad democrética.
= Los movimientos democraticos desde el siglo XIX.
= Las preocupaciones de la sociedad actual: igualdad de
oportunidades, medioambiente y participacion ciudadana.
e Estructura econdmica y su evolucion.
o Principios de organizacion econdmica. La economia globalizada
actual.
o La segunda globalizacion. Sistemas coloniales y segunda revolucion
industrial.
Crisis econdmica y modelo econémico keynesiano.
La revolucion de la informacion y la comunicacion. Los grandes
medios: caracteristicas e influencia social.
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o Tercera globalizacion: los problemas del desarrollo.
o Evolucion del sector productivo propio.
Relaciones internacionales.
o Grandes potencias y conflicto colonial.
o La guerra civil europea.

= Causas y desarrollo de la Primera Guerra Mundial y sus
consecuencias.

= Causas y desarrollo de la Segunda Guerra Mundial y sus
consecuencias.

= Los otros conflictos: la guerra civil espafiola en su contexto.

o Descolonizacién y guerra fria. La dictadura franquista en su contexto.
o El mundo globalizado actual.
o Espafia en el marco de relaciones actual. Latinoamérica y el Magreb.
La construccién europea.
Arte contemporaneo.
o El significado de la obra artistica en el mundo contemporaneo
globalizado.
o La ruptura del canon clasico. Vanguardias historicas. El arte actual.
Disfrute y construccion de criterios estéticos.
o Elciney el comic como entretenimiento de masas.
Tratamiento y elaboracion de informacion para las actividades educativas.
o Trabajo colaborativo.
o Presentaciones y publicaciones web.
— Valoracién de las sociedades democraticas:
e La Declaracion Universal de Derechos Humanos.

o Los Derechos Humanos en la vida cotidiana.

o Conflictos internacionales actuales.

o Los organismos internacionales.

e El modelo democratico espafiol.

o Caracteristicas de los modelos democraticos existentes: el modelo
anglosajon y el modelo continental europeo. Su extension a otras
sociedades.

o La construccion de la Espafia democratica.

o La Constitucion Espafiola. Principios. Carta de derechos y deberes
y sus implicaciones en la vida cotidiana. El modelo representativo.
Modelo territorial y su representacion en el mapa.

o El principio de no discriminacién en la convivencia diaria.

e Resolucion de conflictos.

o Principios y obligaciones que lo fundamentan.

o Mecanismos para la resolucion de conflictos.

o Actitudes personales ante los conflictos.

e Tratamiento y elaboracion de informacioén para las actividades educativas.

o Procesos y pautas para el trabajo colaborativo.

o Preparacion y presentaciéon de informacién para actividades
deliberativas.

o Normas de funcionamiento y actitudes en el contraste de opiniones.

CVE-2023-5253
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e Textos orales.
o Caracteristicas de los formatos audiovisuales.
o Caracteristicas de las conferencias, charlas u otros formatos de
caracter académico.
e Técnicas de escucha activa en la comprensién de textos orales.
o Memoria auditiva.
o Atencion visual.
o Recursos para la toma de notas.
e La exposicion de ideas y argumentos.
o Organizacién y preparacion de los contenidos: ilacion, sucesion y
coherencia.
Estructura.
Uso de la voz y la diccién.
Usos orales informales y formales de la lengua.
Adecuacion al contexto comunicativo.
Estrategias para mantener el interés.
o Lenguaje corporal.
¢ Aplicacion de las normas linguisticas en la comunicacion oral.
o Organizacién de la frase: estructuras gramaticales basicas.
o Coherencia semantica.
e Utilizacion de recursos audiovisuales.
— Utilizacion de estrategias de comunicacién escrita en lengua castellana:
e Trabajos, informes, ensayos y otros textos académicos y cientificos.
e Aspectos linglisticos a tener en cuenta.
o Registros comunicativos de la lengua; factores que condicionan su
uso.
o Diversidad linglistica espafiola.
o Variaciones de las formas deicticas en relacion con la situacion.
o Estilo directo e indirecto.
o Estrategias de lectura con textos académicos.
e Pautas para la utilizacion de diccionarios especializados.
e Estrategias en el proceso de composicion de informacion académica.
¢ Presentacion de textos escritos.
o Aplicacion de las normas gramaticales.
o Aplicacién de las normas ortograficas.
o Aplicacién de normas tipograficas.
o Instrumentos de apoyo para mejorar el texto. Composicion y
maquetacion. Usos avanzados del procesador de texto.
e Analisis lingUistico de textos escritos.
o Conectores textuales: causa, consecuencia, condicion e hipétesis.
o Las formas verbales en los textos. Valores aspectuales de las
perifrasis verbales.
o Sintaxis: complementos; frases compuestas.
o Estrategias para mejorar el interés del oyente.
— Interpretacion de textos literarios en lengua castellana desde el siglo XIX:
e Pautas para la lectura e interpretacion de textos literarios.
e Instrumentos para la recogida de informacion de la lectura de una obra
literaria.

O 0O O O O
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e La literatura en sus géneros.
o Caracteristicas de la novela contemporanea.
o Las formas poéticas y teatrales a partir de las vanguardias historicas.

e Evolucion de la literatura en lengua castellana desde el siglo XIX hasta la
actualidad.

— Interpretaciéon y comunicacion de textos orales cotidianos en lengua inglesa:

e Distincién de ideas principales y secundarias de textos orales breves y
sencillos, mensajes directos y conversaciones telefonicas, presentados de
manera clara y organizada.

e Descripcidon de aspectos concretos de personas, relaciones sociales,
lugares, servicios basicos, objetos y de gestiones sencillas.

e Experiencias del ambito personal, publico y profesional: (servicios publicos,
procedimientos administrativos sencillos, entre otros).

o Narracion de acontecimientos y experiencias del momento presente, pasado
y futuro: actividades muy relevantes de la actividad personal y profesional.

e Léxico, frases y expresiones, para desenvolverse en transacciones y
gestiones cotidianas del ambito personal y profesional.

e Tipos de textos y su estructura: modelos de comunicaciones formales e
informales.

e Recursos gramaticales:

o Tiempos y formas verbales simples y compuestas. Formas no
personales del verbo.

o Funciones comunicativas asociadas a situaciones habituales:
expresar actitudes; pedir un favor; influir en el interlocutor, entre otras.

o Elementos linglisticos fundamentales.

o Marcadores del discurso: estructuradores, conectores vy
reformuladores.

o Oraciones subordinadas de escasa complejidad.

o Estrategias de comprensién y escucha activa: uso del contexto verbal y de
los conocimientos previos del tema.

e Pronunciacion de fonemas o grupos fénicos que presenten mayor dificultad.
Patrones de entonacion y ritmo mas habituales.

e Uso de registros adecuados en las relaciones sociales. Normas de cortesia
de paises de habla inglesa en situaciones habituales del ambito personal y
profesional.

— Interaccion en conversaciones en lengua inglesa:

o Estrategias de interaccion para mantener y seguir una conversacion: atender
a los aspectos mas relevantes y respetar los turnos de palabra.

e Uso de frases estandarizadas para iniciar el discurso, para evitar silencios o
fallos en la comunicacién, para comprobar la interpretacion adecuada del
mensaje y otras.

— Interpretacion y elaboracion de mensajes escritos en lengua inglesa:

o Informacién global y especifica de mensajes de escasa dificultad referentes
a asuntos basicos cotidianos del ambito personal y profesional: cartas
comerciales y sociales, notas, chats, mensajes breves en foros virtuales.

e Composicion de textos escritos breves y bien estructurados: transformacion,
modificacion y expansion de frases. Combinacion de oraciones:
subordinadas sustantivas y adverbiales.
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e Léxico para desenvolverse en transacciones y gestiones cotidianas,
necesarias, sencillas y concretas del ambito personal y profesional.
e Terminologia especifica del area profesional de los alumnos. Uso de textos
caracteristicos de los sectores de actividad.
¢ Funciones comunicativas asociadas.
e Recursos gramaticales:
o Marcadores del discurso: estructuradores, conectores y
reformuladores. Uso de los nexos.
o Uso de las oraciones simples y compuestas en el lenguaje escrito.
o Estrategias y técnicas de compresion lectora: identificacion del tema,
inferencia de significados por el contexto.
e Propiedades basicas del texto: coherencia y cohesion textual y adecuacion
(registro de lengua, contexto y situacion).
¢ Normas socioculturales en las relaciones del ambito personal y profesional
en situaciones cotidianas.
o Estrategias de planificacion del mensaje. Causas de los errores continuados
y estrategias para suplir carencias de vocabulario y estructura.

Orientaciones pedagogicas:

Este mddulo contribuye a alcanzar las competencias para el aprendizaje permanente y
contiene la formacién para que utilizando los pasos del método cientifico, mediante el
andlisis de los principales fenébmenos relacionados con las actividades humanas en el
mundo contemporaneo y el desarrollo de estrategias comunicativas suficientes en
lengua castellana para mejorar sus acrecentar sus posibilidades de desarrollo personal,
sociales y profesional, asi como iniciarse en la comunicacion en lengua inglesa en
distintas situaciones habituales.

La estrategia de aprendizaje para la ensefianza de este modulo que integra materias
como ciencias sociales, lengua castellana y literatura y lengua inglesa, se enfocara a la
adquisicion de herramientas de analisis espacio-temporal, el tratamiento de textos
orales y escritos, la elaboracién de mensajes estructurados y el respeto hacia otras
sociedades, involucrando a los estudiantes en tareas significativas que les permita
trabajar de manera auténoma y colaborativa para construir su propio aprendizaje y
culminar en resultados reales generados por ellos mismos.

La formacion del modulo se relaciona con los siguientes objetivos generales del ciclo
formativo A), 0), p), q), r) y s); v, las competencias profesionales, personales y sociales
f), 0), p), q) y r) del titulo. Ademas, se relaciona con los objetivos t), u), v), w), x), y) y z);
y las competencias s), t), u), v), w), x) € y) que se incluiran en este modulo profesional
de forma coordinada con el resto de médulos profesionales.

Las lineas de actuacion en el proceso de ensefianza-aprendizaje que permiten alcanzar
los objetivos del modulo estaran orientada hacia:
— La concreciéon de un plan personalizado de formacion que tenga como objetivo
lograr la implicacion activa del alumno en su proceso formativo, donde la practica
y la funcionalidad de los aprendizajes constituyan un continuum que facilite la
realizacion de las actividades que lleve a cabo el alumnado.
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La potenciacion de la autonomia y la iniciativa personal para utilizar las
estrategias adecuadas en dmbito sociolinguistico.

La realizacion de dinamicas sobre el desarrollo de habilidades sociales que
favorezcan el desarrollo y asentamiento de habitos de disciplina y de trabajo
individual y colaborativo.

La utilizacién de estrategias, recursos y fuentes de informacioén a su alcance que
contribuyan a la reflexién sobre la valoraciéon de la informacion necesaria para
construir explicaciones razonadas de la realidad que le rodea.

La garantia del acceso a la informacién para todos los alumnos, fomentando el
uso de las TIC.

La utilizacion de métodos globalizadores (proyectos, centros de interés, entre
otros) que permitan la integracion de competencias y contenidos, concretada en
una metodologia de trabajo que los relacione con la actualidad para permitir la
adaptacion de los alumnos a la realidad personal, social y profesional.

La programacion de actividades que se relacionen, siempre que sea posible, con
capacidades que se deriven del perfil profesional y su adaptacion a los
requerimientos profesionales de su entorno.

Las lineas de actuacion en el proceso de ensefianza aprendizaje que permiten alcanzar
los objetivos del modulo en relacion con las Ciencias Sociales estan relacionadas con:

La integracion de saberes que permita el estudio de un fendémeno relacionado
con las ciencias sociales desde una perspectiva multidisciplinar que le permitan
valorar la diversidad de las sociedades humanas.

La utilizacion de estrategias y destrezas de actuacion, recursos y fuentes de
informacion a su alcance para acercarse al método cientifico y organizar la
informacion que extraiga para favorecer su integracion en el trabajo educativo.
El reconocimiento de la huella del pasado en la vida diaria mediante la
apreciacion de los cambios y transformaciones sufridas por los grupos humanos
a lo largo del tiempo.

La valoracion de los problemas de la sociedad actual a partir del analisis de la
informacion disponible y la concrecion de hipotesis propias y razonadas de
explicacion de los fendmenos observados en situacion de aprendizaje.
Potenciacién de las capacidades de apreciacién y de creacion, de educar el
gusto por las artes, mediante el desarrollo de contenidos y actividades que se
relacionen con obras y expresiones artisticas seleccionadas.

Las lineas de actuacion en el proceso de ensefianza aprendizaje que permiten alcanzar
los objetivos del mddulo en relacion con el aprendizaje de las lenguas estan
relacionadas con:

La utilizacion de la lengua tanto en la interpretacion y elaboracion de mensajes
orales y escritos, mediante su uso en distintos tipos de situaciones comunicativas
y textuales.

La utilizacion de un vocabulario adecuado a las situaciones de la vida personal,
social y profesional que debera vehicular la concreciéon de los contenidos,
actividades y ejemplos utilizados en el modulo.
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La seleccion y ejecucion de estrategias didacticas que faciliten el auto-
aprendizaje y que incorporen el uso de la lengua en situaciones de comunicacion
lo mas reales posibles, utilizando las posibilidades de las Tecnologia de la
Informacion y de la Comunicacion (correo electréonico, SMS, internet, redes
sociales, entre otras).

La utilizacion de las técnicas de comunicacion para potenciar el trabajo
colaborativo que permita desarrollar el concepto de inteligencia colectiva y su
relacion con el ambito profesional.

La apreciacion de la variedad cultural y de costumbres caracteristica de las
sociedades contemporaneas, mas especificamente en el ambito de las culturas
de habla inglesa.

La creacion de habitos de lectura y criterios estéticos propios que les permitan
disfrutar de la produccién literaria, con mayor profundizacion en la produccion en
lengua castellana.

Moédulo Profesional: Formacion en Centros de Trabajo.
Codigo: 3137.

RA1. Colabora en las operaciones basicas de recepcion y preparacion de materias
primas y productos auxiliares respetando las normas higiénico-sanitarias y de seguridad
laboral y ambiental.

Criterios de evaluacion:

a)

Se han reconocido las materias primas y productos auxiliares que entran en el
proceso productivo.

Se han seleccionado y utilizado las herramientas e instrumentos adecuados.
Se ha acondicionado la zona de trabajo.

Se ha limpiado y preparado la materia prima recibida.

Se han eliminado los residuos y partes sobrantes.

Se ha controlado el ritmo establecido.

Se han cumplimentado las hojas o partes preparados

RA2. Colabora en las operaciones de envasado, acondicionado, empaquetado y
embalaje de productos alimentarios, respetando las normas higiénico-sanitarias y de
seguridad laboral y ambiental.

Criterios de evaluacion:

a)

b)

Se han identificado los envases y materiales necesarios para el envasado,
acondicionado final y el embalaje de los productos alimentarios.

Se han preparado y puesto a punto las maquinas y equipos de envasado y
embalaje.

Se han realizado las operaciones automaticas de llenado, cerrado y etiquetado.
Se han realizado las operaciones automaticas de empaquetado y embalaje de
productos alimentarios.
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f)

9)

h)

Se han recogido los residuos generados y se han traslado al lugar de eliminacién
0 recuperacion.

Se han cumplimentado hojas y parte de trabajo preparados para recuento de
consumibles y de los productos obtenidos.

Se han notificado las anomalias o fallos observados en las operaciones
realizadas.

RA3. Elabora productos alimentarios respetando las normas higiénico-sanitarias y de
seguridad laboral y ambiental.

Criterios de evaluacion:

a)
b)

c)

Se han reconocido las caracteristicas del producto entrante ya preparado.

Se ha operado con los utensilios, equipos y sustancias necesarias para el tipo
de industria alimentaria.

Se ha ayudado en la aplicacién de tratamientos finales de conservacion y
acabado.de productos alimentarios.

Se ha operado segun indicaciones recibidas.

Se han depositado los productos tratados en el lugar y forma adecuada para su
posterior tratamiento.

Se ha realizado el mantenimiento minimo necesario en instalaciones y servicios
auxiliares de la industria alimentaria.

RA4. Realiza tareas rutinarias y especificas de limpieza y desinfeccién y recogida de
residuos de areas de trabajo, instalaciones, maquinaria y equipos de la industria
alimentaria y laboratorios quimicos, respetando las normas higiénico-sanitarias y de
seguridad laboral y ambiental.

Criterios de evaluacion:

a)
b)
c)
d)

e)
f)

9)

Se han preparado los productos de higiene y desinfeccion para la limpieza de
instalaciones y equipos de la industria alimentaria.

Se han realizado los procesos y procedimientos de limpieza, desinfeccion e
higienizacion manuales o automaticos.

Se ha comprobado que los contenedores de eliminacion de residuos de
productos quimicos se encuentran en el lugar adecuado.

Se ha realizado la limpieza de laboratorios siguiendo la frecuencia definida en lo
reglamentado.

Se han cumplimentado los registros establecidos.

Se ha colaborado en la recogida de residuos con las precauciones y
procedimientos establecidos.

Se ha ayudado en reparaciones sencillas y en arreglos y mejoras de equipos e
instalaciones de procesos.

RA5. Efectua las operaciones basicas de laboratorio respetando las buenas practicas y
las normas de seguridad de laboratorio.
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Criterios de evaluacion:

a)
b)
c)
d)

e)

f)

Se han preparado los reactivos y material de laboratorio necesarios.

Se ha acondicionado la zona de trabajo.

Se han realizado calculos sencillos para preparar disoluciones y mezclas.

Se han realizado las medidas de masas y volUmenes necesarias para preparar
disoluciones y mezclas.

Se han realizado operaciones auxiliares de laboratorio segun las instrucciones
recibidas.

Se ha contribuido en reparaciones sencillas de equipos e instalaciones de
laboratorio.

RA6. Maneja transpalés y carretillas automotoras o manuales para el traslado de
productos y mercancias, interpretando la sefializaciéon y respetando las normas de
seguridad y circulacion al manejar equipos de trabajo moviles.

Criterios de evaluacion:

a)

b)
c)

d)

e)

RA7.

Se han interpretado correctamente las 6rdenes de movimiento de materiales y
productos para su carga o descarga.

Se han seleccionado los medios de transporte a utilizar, en funcién de la carga.
Se ha realizado la carga o descarga de los productos, conforme a las
instrucciones recibidas

Se han trasladado bultos conduciendo transpalés, carretilas de mano o
automotoras, respetando las normas de seguridad y salud.

Se han realizado las operaciones de mantenimiento de primer nivel de los
equipos antes o después del movimiento, siguiendo las indicaciones del
fabricante.

Se ha estacionado el transpalé o carretilla en el lugar previsto para ello y sin que
entorpezca el paso.

Actua conforme a las normas de prevencion y riesgos laborales de la empresa.

Criterios de evaluacion:

a) Se ha cumplido en todo momento la normativa general sobre prevencion y
seguridad, asi como las establecidas por la empresa.

b) Se han identificado los factores y situaciones de riesgo que se presentan en
su ambito de actuacion en el centro de trabajo.

c) Se han adoptado actitudes relacionadas con la actividad para minimizar los
riesgos laborales y medioambientales.

d) Se ha empleado el equipo de proteccion individual (EPIs) establecido para
las distintas operaciones.

e) Se han utilizado los dispositivos de proteccién de las maquinas, equipos e
instalaciones en las distintas actividades.

f) Se ha actuado segun el plan de prevencién.

g) Se ha mantenido la zona de trabajo libre de riesgos, con orden y limpieza.

h) Se ha trabajado minimizando el consumo de energia y la generacion de
residuos.
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RA8. Actua de forma responsable y se integra en el sistema de relaciones técnico-
sociales de la empresa.

Criterios de evaluacion:

a)
b)

c)
d)

e)

Se han ejecutado con diligencia las instrucciones que recibe.

Se ha responsabilizado del trabajo que desarrolla, comunicandose eficazmente
con la persona adecuada en cada momento.

Se ha cumplido con los requerimientos y normas técnicas, demostrando un buen
hacer profesional y finalizando su trabajo en un tiempo limite razonable.

Se ha mostrado en todo momento una actitud de respeto hacia los
procedimientos y normas establecidos.

Se ha organizado el trabajo que realiza de acuerdo con las instrucciones y
procedimientos establecidos, cumpliendo las tareas en orden de prioridad y
actuando bajo criterios de seguridad y calidad en las intervenciones.

Se ha coordinado la actividad que desempefia con el resto del personal,
informando de cualquier cambio, necesidad relevante o contingencia no prevista.
Se ha incorporado puntualmente al puesto de trabajo, disfrutando de los
descansos instituidos y no abandonando el centro de trabajo antes de lo
establecido sin motivos debidamente justificados.

Se ha preguntado de manera apropiada la informaciéon necesaria o las dudas
que pueda tener para el desempefio de sus labores a su responsable inmediato.
Se ha realizado el trabajo conforme a las indicaciones realizadas por sus
superiores, planteando las posibles modificaciones o sugerencias en el lugar y
modos adecuados.

Duracioén: 240 horas.

Contenidos.

Operaciones basicas de recepcidon y preparacion de materias primas y

productos auxiliares:

e Herramientas e instrumentos en la recepcion y preparacion de materias
primas.

e Preparacion de materias primas.

¢ Eliminacion de residuos.

e Descarga de materias primas.

e Control de la continuidad del proceso.

Operaciones de envasado, acondicionado, empaquetado y embalaje de

productos alimentarios:

e Envases.

¢ Materiales de acondicionado y embalaje.

e Maquinas de envasado.

¢ Maquinas de embalaje.

e Etiquetado de productos.

Elaboracién de productos alimentarios:

¢ Utensilios, equipos y sustancias necesarias en la elaboracion de productos
alimentarios.

boc.cantabria.es

MIERCOLES, 7 DE JUNIO DE 2023 - BOC NUM. 109

CVE-2023-5253

66/70




« | GOBIERNG @ 0 juiAR _ D\ p

MIERCOLES, 7 DE JUNIO DE 2023 - BOC NUM. 109

o Instalaciones de elaboracién de productos.
e Tratamientos de conservacion de productos alimentarios.
— Descarga y almacenaje de productos alimentarios.
— Limpieza y desinfeccion de instalaciones de industrias alimentarias y
laboratorios:
e Limpieza en la industria alimentaria.
e Limpieza en el laboratorio quimico.
e Eliminacién de residuos.
e Contenedores.
— Operaciones basicas de laboratorio:
o Preparacion de reactivos y materiales de laboratorio.
e Pesaday medida de volumenes.
e Preparacion de disoluciones y mezclas.
e Operaciones auxiliares de laboratorio.
¢ Mantenimiento basico del laboratorio.
— Manejo de transpalés y carretillas automotoras o manuales en el almacén:
o Ordenes de movimiento de materiales.
e Equipos y herramientas para la carga y descarga.
e Conduccion de traspalés, carretillas de mano o automotoras y similares.
e Métodos de control y mantenimiento de equipos de almacén basicos.
— Actuacioén segun las medidas de prevencion y proteccion en la empresa:
¢ Regulacion de las medidas de prevencion y proteccion individual y colectiva.
e Factores y situaciones de riesgo en la empresa.
e Actitudes del trabajador para minimizar los riesgos.
e Equipos individuales y dispositivos de prevencion en la empresa.
e Plan de prevencion de la empresa.
e Técnicas de organizacion del trabajo personal con orden, limpieza,
minimizacion de consumo de energia y produccién de residuos.
— Actuacion responsable en el puesto de trabajo e integracion personal en la

empresa:
e Jerarquia en la empresa. Instrucciones y comunicacion en el equipo de
trabajo.

e Actitudes profesionales: orden, limpieza, responsabilidad y seguridad.

e Puntualidad e imagen personal en la empresa.

e Reconocimiento y aplicacion de las normas internas, procedimientos
normalizados de trabajo y otros, de la empresa.

Este mddulo profesional contribuye a completar las competencias y objetivos generales,
propios de este titulo, que se han alcanzado en el centro educativo o a desarrollar
competencias caracteristicas dificiles de conseguir en el mismo.
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ANEXO 1l

ORGANIZACION Y DISTRIBUCION HORARIA

PRIMER CURSO

CcODIGO MODULO PROFESIONAL TEI)?I'FA{CESS SEKI/&E::EES
3009 [Ciencias aplicadas | 160 5
3011 |Comunicacion y ciencias sociales | 160 5
3133 |Operaciones auxiliares en la industria 324 10
3070 |Operaciones auxiliares de almacenaje 96 3
3135 Iégﬂ‘i);ﬁia y mantenimiento de instalaciones y 160 5
[Tutoria 64 2
TOTAL 964 30

SEGUNDO CURSO

CcODIGO MODULO PROFESIONAL ng)l'iégs SE?/I%E::EES
3012 |Comunicacion y ciencias sociales Il 190 7
3042 |Ciencias aplicadas Il 160 6
3134 [Elaboracion de productos alimentarios 238 9
3136 |Operaciones basicas de laboratorio 156 6

3137 |Formacion en centros de trabajo 240

[Tutoria 52 2
TOTAL 1036 30

TOTAL 2.000 horas
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ANEXO IlI

ESPACIOS Y EQUIPAMIENTOS:

Espacios.
. . Superficie (m?)
Espacio formativo
30 alumnos 20 alumnos

Aula polivalente 60 40
Planta de elaboracién 180 120
Laboratorio 90 60
Taller de almacenaje 40 20

Equipamientos.

Espacio
formativo

Equipamiento

Aula polivalente

Ordenadores instalados en red, cafién de proyeccion e Internet.
Medios audiovisuales.

Planta de
elaboracién

Servicios auxiliares de agua, energia eléctrica y aire comprimido.
Mesas de trabajo y fregaderos de acero inoxidable.

IArmarios y estanterias de acero inoxidable.

Balanzas de precision y bascula.

Instrumentos de medida para controles basicos. Utillaje
\variado, de acero inoxidable, para cocina.

Gavetas y recipientes de plastico.

Tablas de corte.

Equipos de seleccion, limpieza y acondicionado de materias primas
\vegetales y animales.

Equipos para la reduccion de tamano.

Equipos para la distribucion homogénea de componentes.
Equipos para la coccion, extraccion y destilacion.

Equipos para la reduccion del contenido de agua. Equipo de
filtracion esterilizante.

Intercambiadores de frio y de calor. Horno por calor seco y/ o
hdmedo.

Equipos para la separacién de componentes.

Camara de refrigeracion y de congelacion. Carros de acero
inoxidable.

Moldes y recipientes.

Equipos para el envasado. Equipos para el embalaje.
Equipos para el etiquetado y rotulado.

Equipos de proteccion individual. Equipos para el transporte
interno.

Equipos de limpieza de instalaciones y maquinas.

boc.cantabria.es
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Laboratorio

Material basico de laboratorio.
Autoclave.

Centrifuga.

pH-metro.

Estufas de cultivo.

Destiladores y desionizadores de agua.
Bario térmico con refrigeracion.

Bafio maria.

Bafio de ultrasonidos.

Placas calefactoras con agitacion.
Refractémetros.

Estufa y desecador de infrarrojos para la determinacion de
humedad.

Calibres.

Desecadores.

Horno mufla.

Rotavapor.

Campana de gases.

Equipos y medios de seguridad.

Taller de
almacenaje

Estanterias.

«Pallets».

Transpalés manuales.

Terminal informatico con escaner.
Etiquetadora.

Carretilla.

Equipos y medidas de seguridad.

2023/5253
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	2. Autoridades y Personal
	2.1. Nombramientos, Ceses y Otras Situaciones
	Consejería de Educación y Formación Profesional
	CVE-2023-5246	Orden EDU/17/2023, de 30 de mayo, por la que se resuelve el procedimiento para la integración del profesorado del Cuerpo, a extinguir, de Profesores Técnicos de Formación Profesional en el Cuerpo de Profesores de Enseñanza Secundaria, para p

	Ayuntamiento de Campoo de Yuso
	CVE-2023-5250	Resolución de nombramiento de funcionaria de carrera, Auxiliar Administrativo. Expediente 1106263C.
	CVE-2023-5251	Resolución de nombramiento de personal laboral fijo, Encargado de la Biblioteca. Expediente 1106263C.

	Ayuntamiento de Miengo
	CVE-2023-5248	Decreto de la Alcaldía de delegación de funciones para la autorización de matrimonio civil.

	Ayuntamiento de Pesquera
	CVE-2023-5338	Resolución de 31 de mayo de 2023, de nombramiento de personal laboral fijo como Administrativo (C1), en el marco del proceso de estabilización de empleo temporal. Expediente 62/2022.

	Ayuntamiento de Santa María de Cayón
	CVE-2023-5252	Resolución de Alcaldía de delegación de funciones para autorización de matrimonios civiles en abril-mayo de 2023.

	Ayuntamiento de Santiurde de Reinosa
	CVE-2023-5332	Resolución de 31 de mayo de 2023, de nombramiento de personal laboral fijo como Auxiliar Administrativo (C2), en el marco del proceso de estabilización de empleo temporal. Expediente 58/2022.


	2.2.Cursos, Oposiciones y Concursos
	Ayuntamiento de Liendo
	CVE-2023-5291	Lista provisional de aspirantes admitidos y excluidos de la convocatoria del procedimiento de estabilización para la cobertura, por turno libre, mediante concurso de méritos, de tres plazas de Peón Cometidos Múltiples Limpieza. Expediente 17

	Patronato Municipal de Educación de Torrelavega
	CVE-2023-5256	Lista definitiva de aspirantes admitidos y excluidos en el proceso selectivo de estabilización de empleo temporal de 4 plazas de Ayudante Especialista del Área de Cuidador/a de Instalaciones para el Centro Especial de Empleo (SERCA), persona

	Mancomunidad de Servicios Sociales de 
los Ayuntamientos de Ampuero, Limpias, 
Liendo, Guriezo y Colindres
	CVE-2023-5355	Corrección del anuncio publicado en el Boletín Oficial de Cantabria número 70, de 12 de abril de 2023, de bases reguladoras de los procesos selectivos para la cobertura en propiedad de cinco plazas (personal laboral) incluidas en los proceso


	2.3. Otros
	Mancomunidad de Servicios Sociales Miera-Pisueña
	CVE-2023-5293	Aprobación inicial y exposición pública del expediente de análisis descriptivo, valoración y Relación de Puestos de Trabajo.



	3. Contratación Administrativa
	Autoridad Portuaria de Santander
	CVE-2023-5240	Resolución de la Presidencia sobre designación de la mesa de contratación permanente.
	Concejo Abierto de Cambarco
	CVE-2023-5255	Anuncio de enajenación de aprovechamiento forestal de una parcela de pino radiata delimitada con pintura de color (rodal 1 y 7), en el Monte de Utilidad Pública número 66 Ampudia.
	CVE-2023-5257	Anuncio de enajenación de aprovechamiento forestal de 121 pinos radiata en el Monte de Utilidad Pública número 65 La Dobra, Rebollos y Otros.



	4. Economía, Hacienda 
y Seguridad Social
	4.1. Actuaciones en materia Presupuestaria
	Ayuntamiento de Colindres
	CVE-2023-5304	Aprobación definitiva del expediente de modificación de crédito 4/2023.

	Ayuntamiento de San Felices de Buelna
	CVE-2023-5043	Exposición pública de la cuenta general de 2022.

	Ayuntamiento de Santander
	CVE-2023-5264	Aprobación definitiva del expediente de modificación de suplemento de crédito 21/2023 del vigente presupuesto.
	CVE-2023-5265	Aprobación definitiva del expediente de modificación de crédito extraordinario 22/2023 del vigente presupuesto.
	CVE-2023-5266	Aprobación definitiva del expediente de modificación de suplemento de crédito 23/2023 del vigente presupuesto.
	CVE-2023-5267	Aprobación definitiva del expediente de modificación de crédito extraordinario 24/2023 del vigente presupuesto.
	CVE-2023-5268	Aprobación definitiva del expediente de modificación de suplemento de crédito 25/2023 del vigente presupuesto.
	CVE-2023-5270	Aprobación definitiva del expediente de modificación de suplemento de crédito número 26/2023 del vigente presupuesto.
	CVE-2023-5271	Aprobación definitiva del expediente de modificación de suplemento de crédito número 27/2023 del vigente presupuesto.
	CVE-2023-5272	Aprobación definitiva del expediente de modificación de suplemento de crédito número 28/2023 del vigente presupuesto.
	CVE-2023-5273	Aprobación definitiva del expediente de modificación de crédito extraordinario número 29/2023 del vigente presupuesto.
	CVE-2023-5274	Aprobación definitiva del expediente de modificación de suplemento de crédito número 30/2023 del vigente presupuesto.
	CVE-2023-5275	Aprobación definitiva del expediente de modificación de crédito extraordinario número 32/2023 del vigente presupuesto.
	CVE-2023-5276	Aprobación definitiva del expediente de modificación de suplemento de crédito número 33/2023 del vigente presupuesto.
	CVE-2023-5277	Aprobación definitiva del expediente de modificación de suplemento de crédito número 34/2023 del vigente presupuesto.

	Mancomunidad de Servicios Sociales Miera-Pisueña
	CVE-2023-5292	Exposición pública de la cuenta general de 2022.

	Concejo Abierto de Cades
	CVE-2023-5231	Exposición pública de la cuenta general de 2022.

	Junta Vecinal de Cerrazo
	CVE-2023-5230	Exposición pública de la cuenta general de 2022.

	Junta Vecinal de Iruz
	CVE-2023-5224	Exposición pública de la cuenta general de 2022.

	Junta Vecinal de Llerana
	CVE-2023-5239	Aprobación definitiva del expediente de modificación de créditos 1/2022.
	CVE-2023-5238	Aprobación definitiva del presupuesto general de 2023.

	Concejo Abierto de Quintana de Toranzo
	CVE-2023-5229	Exposición pública de la cuenta general de 2021.
	CVE-2023-5228	Exposición pública de la cuenta general de 2022.

	Junta Vecinal de San Martín de Toranzo
	CVE-2023-5227	Exposición pública de la cuenta general de 2022.

	Concejo Abierto de San Pedro de las Baheras
	CVE-2023-5226	Exposición pública de la cuenta general de 2022.

	Junta Vecinal de Ubiarco
	CVE-2023-5225	Exposición pública de la cuenta general de 2022.


	4.2.Actuaciones en materia Fiscal
	Ayuntamiento de Cabuérniga
	CVE-2023-5260	Aprobación, exposición pública del padrón de las Tasas por Suministro de Agua, Alcantarillado y Recogida de Basura para el primer trimestre de 2023, y apertura del período voluntario de cobro.

	Ayuntamiento de Escalante
	CVE-2023-5207	Aprobación, exposición pública del padrón del Impuesto sobre Bienes Inmuebles de Naturaleza Urbana, y apertura del período voluntario de cobro. Expediente 80/2023.

	Ayuntamiento de Limpias
	CVE-2023-5284	Aprobación, exposición pública del padrón del Impuesto de Bienes Inmuebles de Naturaleza Urbana de 2023, y apertura del periodo voluntario de cobro.

	Ayuntamiento de Polanco
	CVE-2023-5234	Aprobación y exposición pública de la matrícula del Impuesto sobre Actividades Económicas para 2023. Expediente 62/2023.

	Ayuntamiento de Solórzano
	CVE-2023-5290	Aprobación, exposición pública del padrón cobratorio de la Tasa por Suministro de Agua, Recogida de Basuras, Alcantarillado y Canon de Saneamiento del primer trimestre de 2023, y apertura del periodo voluntario de cobro. Expediente: 212/2023

	Ayuntamiento de Villaescusa
	CVE-2023-5237	Exposición pública de la matrícula provisional del Impuesto sobre Actividades Económicas de 2023.


	4.4.Otros
	Ayuntamiento de Santa María de Cayón
	CVE-2023-5247	Aprobación inicial  y exposición pública de la modificación de la Ordenanza Fiscal reguladora de la Tasa por el Servicio de Abastecimiento de Agua Potable. Expediente 2023/302.



	5. Expropiación Forzosa
	Consejería de Obras Públicas, Ordenación 
del Territorio y Urbanismo
	CVE-2023-5245	Convocatoria para el levantamiento de actas previas a la ocupación de los bienes y derechos afectados en el expediente de expropiación forzosa incoado para la ejecución del proyecto: Paseo peatonal en la carretera CA-261 La Cavada-Ramales de


	6. Subvenciones y Ayudas
	Sociedad para el Desarrollo Regional 
de Cantabria S.A.
	CVE-2023-5263	Resolución de ayudas concedidas del Programa de Apoyo a la Internacionalización 2022.
	Ayuntamiento de Santander
	CVE-2023-5285	Extracto del Acuerdo de la Junta de Gobierno Local de 22 de mayo de 2023, de convocatoria de subvenciones para la adquisición de bicicletas de pedales de pedaleo asistido tipo urbana 2023.



	7. Otros Anuncios
	7.1. Urbanismo
	Consejería de Obras Públicas, Ordenación 
del Territorio y Urbanismo
	CVE-2022-9837	Información pública de solicitud de autorización para construcción de campamento de turismo en Villaverde de Pontones, término municipal de Ribamontán al Monte. Expediente 313712.
	CVE-2023-5110	Información pública de solicitud de autorización para construcción de vivienda en suelo rústico de Ruente. Expediente 314280.

	Ayuntamiento de Ribamontán al Monte
	CVE-2023-5220	Concesión de licencia de primera ocupación para dos viviendas pareadas 7 y 8 de la Unidad de Actuación C-5, en Barrio la Iglesia, de Cubas.

	Ayuntamiento de Suances
	CVE-2023-5236	Concesión de licencia de primera ocupación de vivienda unifamiliar en calle Madrid, 21-62.  Expediente 2021/685.


	7.3. Estatutos y Convenios Colectivos
	Consejería de Presidencia, Interior, 
Justicia y Acción Exterior
	CVE-2023-5288	Resolución de 26 de mayo de 2023, por la que se Inscribe la modificación de los Estatutos del Colegio Oficial de Ingenieros Industriales de Cantabria en el Registro de Colegios Profesionales de Cantabria.


	7.5. Varios
	Consejería de Desarrollo Rural, Ganadería, 
Pesca, Alimentación y Medio Ambiente
	CVE-2023-5223	Resolución por la que se autoriza el uso del fuego en las hogueras de San Juan.
	CVE-2023-5280	Resolución de acotamiento al pastoreo por incendio forestal en terrenos del monte Hijedo o San Valentín, perteneciente a los pueblos de Bimón, Llano, Renedo, Bustamante, Villasuso, La Costana y Quintanamanil, en el término municipal de Las R
	CVE-2023-5281	Resolución de acotamiento al pastoreo por incendio forestal en terrenos del monte La Dehesa, perteneciente al pueblo de Villanueva, en el término municipal de Las Rozas de Valdearroyo.
	CVE-2023-5286	Información pública del Proyecto de creación del Geoparque de Costa Quebrada.

	Consejería de Educación y Formación Profesional
	CVE-2023-5253	Orden EDU 18/2023, de 31 de mayo, por la que se establece el currículo del ciclo formativo correspondiente al título de Técnico Básico en Industrias Alimentarias en la Comunidad Autónoma de Cantabria.
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